Контрольная работа №4 по теме «Наступила весна»
1. Was kann man (можно) zum (в) Frauentаg schenken?  Подчеркни.
Die Blumen, der Monat, der Fruhling,  das Veilchen, die Tulpe, die Sonne,  der Himmel.

2. Соедини слова:                                                       
	
Es ist                                        blau        
Die Sonne scheint                   warm
Der Himmel ist                        sind da
Die Vogel                                hell
Schenken                                 taut
Es                                              April
Der Fruhlingsmonat ist           Rosen
Alles ist                                   weht
Der Wind                                grun
	Schreibe (напиши) die Jahreszeiten:
______________________
______________________
_____________________
_____________________
Schreibe die Monate:
___________________________________
___________________________________



3. Переведи предложения:
1. Наступила весна.        ___________________________
2. Прилетели птицы.      __________________________
3. Тает .                            ________________
4. Светит ярко солнце.  ___________________________
5. Тепло.                         __________________
6. Небо голубое.            __________________________
4. Подпиши названия цветов:
[image: 800px-Daffodills_%28Narcissus%29_-_25[1]]       [image: Image:Tulip - floriade canberra.jpg]        [image: 430px-Lilium_longiflorum[1]]         [image: http://s16.rimg.info/db8660a8964c69e4283dbd2225e70c36.gif]        [image: 002]
 ___________     ___________    __________    __________     ____________
5. Подпиши картинки: der Osterhase, das Osterei, der Osterkuchen, das Ostergeback.
[image: Drapanka003[1]]                  [image: Breze[1]]                  [image: img019]             [image: F:\Мои рисунки\пасха\пасссха\pascoa11bc4.gif]
     ________________      ________________    ________________   ______________
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R FE WA I

POKE

ndividually in small, long handled
ide at the base and tapering at the
lese are called mbrikia and come in
s sizes. Fresh coffee beans, usually
an, are finely ground or powdered
nd one heaped teaspoon is added to
‘mitasse of cold water. Sugar goes in
this stage, before heating the coffee
stove. So you need to know whether
ler your coffee sweet, medium sweet
veetened.

yrus coffee is strong and should
be served with a glass of cold water.
ains no spices, such as the cardamon
u might find in a cup of Arabic cof-
t sip with care, for at the bottom of
cup lurks a little sediment — don't
t!

ipe of the Cypriot menu

elia

b cooked in red wine and crushed corian-
Is.

redients

bs (1 kg) boned lean pork, diced

ass (200 ml) red wine

) tablespoons coriander seeds, crushed
y salt and lots of freshly ground black

1 stick cinnamon i
6 tablespoons sunflower or vegetable oi

1. Marinate the meat in the wine and spices
for at least 4 hours, overnight if possible.

2. Lift the meat out of the marinade and dry
on kitchen paper. Keep the marinade for later.

3. Heat the oil in a heavy-based casserole and
brown the cubes of meat a few at a time, until all
are crisp and brown. Add more oil if necessary.

4. Wipe any excess oil from the pan and
return all the meat. Pour over the marinade and
enough cold water to just cover the meat. Cover
the casserole with a lid and cook gently, eitherin
the oven or on top for about 30 minutes or until
the meat is tender.

5. Almost all of the liquid should have evap-
orated to leave a thick sauce. If necessary cook
the afelia uncovered for a further 10 minutes to
reduce excess liquid.

ques est la féte du printemps, de l'es-
e et du renouveau. Depuis tres long-
les gens de partout se réjouissent de
ue du printemps. Le réveil de la terre
1n si long sommeil est célébré par des
, des chants, des danses et des priéres.
us les peuples du monde célébrent la
du printemps a leur fagon. A travers
s, on a vu naitre plusieurs coutumes
ditions. Quand les gens s’installent
Pautres cieux, leurs traditions sont
nt intégrées aux coutumes de leur
P’adoption. Ainsi l'arrivée du prin-
‘est célébrée de multiples fagons.
' Russie et dans la majorité de pays
ope et en Amérique, PAques est tradi-
Jllement une féte chrétienne commé-
1t la résurrection de Jésus Christ, le
sme jour aprés sa crucifixion le
redi saint.
e

Symboles et traditions associés a
Paques
L’ceuf est le principal symbole pascal,
c’est surtout les ceufs de Paques qui sont
trés réputés. A I'Eglise on allume des
cierges. Les mémes cierges on les retrouve

au-dessus des plats de Paques russes : le
koulitch et le paskha. La croix est le symbole
de la résurrection : 'avénement d'une vie ot
régne lesprit de fraternité. C'est le triom-
phe de 'amour sur I’égoisme.

Pour les catholiques Pdques est une féte
dite «d’obligation», c’est-a-dire que le jour
de Paques ou le samedi de Paques il est
obligatoire de chomer et d’assister a la
messe. Pendant longtemps, Paques était le
jour de I'année ot les fidéles allaient com-
munier, ce qui leur imposait d’aller se con-
fesser préalablement. On employait I'ex-
pression «faire ses Pdques». C'est aussi I'oc-
casion pour le Pape de prononcer sa béné-
diction «urbi et orbi.»

Le dimanche et le lundi de Paques sont
reconnus comme jours fériés par la plupart
des pays de tradition chrétienne, excepté
aux Etats-Unis ou la féte de Paques est
célébrée seulement le dimanche de Paques,
le lundi de PAques étant un jour ouvrable.
En France, le lundi de Paques est férié
depuis la loi du 8 mars 1886.

La féte de PAques est considérée comme
un grand événement, et il n’est pas rare que
les gens s'offrent des cadeaux a cette occa-
sion.

Tout comme pour Noél, les Allemands
décorent leurs maisons a l'approche de
Pdques. Chocolats et diverses décorations,
souvent en forme de lapin, ornent ainsi les
boutiques et les appartements. On y fait
aussi des arbres et des bouquets de Paques
sur lesquels on accroche de divers sujets et
des ceufs peints. Les arbres dans les jardins
ont aussi droit & une parure multicolore
avec l'arrivée du printemps, les ceufs et les
lapins sont partout !

En France et en Allemagne, le repas de
Pagques est souvent I'occasion de partager
un roti d’agneau accompagné de flageolets.

En Allemagne et en Autriche, dans la plu-
part des régions, le lundi de Paques n’est
pas seul a étre férié.

Les Américains croient que le “Easter
Bunny” leur apportera des lapins en choco-
lat et des sucreries dans un panier tressé.

Dans les pays chrétiens, I'ceuf de Paques
est le cadeau le plus courant, le jour de
Paques.

Pédques des enfants (les recettes)
~ Sablés de Paques

-

(A préparer avec les enfants a partir de 3
ans.)

Ingrédients

* 2 ceufs + 1 jaune

* 300 g de farine

* 125 g de beurre coupé en morceaux

* 100 g de sucre en poudre

* 1/2 paquet de levure

* | paquet de sucre vanillé

* clous de girofle

* emporte-picces aux motifs de Paques
(lapin, poisson, poule, cloche...)

* 1/2 verre de lait

% Faire un puits dans la farine. Verser au
milieu tous les ingrédients (sauf le lait, les
clous de girofle et le jaune d’ceuf) puis pétrir a
la main en rajoutant soit de la farine, soit le lait
suivant la consistance de la pate. Il faut obtenir
une pate moelleuse et lisse formée en boule.

* Etaler ensuite la pate sur environ 1/2 cm
d’épaisseur a 'aide d’un rouleau a patisserie
puis avec des emporte-piéces aux motifs de
cloches, lapins, poules, papillons, poissons,
canards ... découper la péte. Avec le restant,
former soi-méme de petits animaux ou bon-
shommes en glissant des clous de girofle pour
les yeux. Les motifs d’écailles sur les poissons
pourront étre formés & 'aide d'un bout d’al-
lumette piqué dans la pite en plusieurs
endroits.

* Déposer les sablés dans un moule ou sur
une plaque couverte de papier d’aluminium far-
iné. Badigeonner de jaune d’ceuf, au pinceau ou
au doigt, toutes les formes obtenues.

* Mettre au four (a faire par maman ou
papa) environ 10 mn thermostat 7 en surveil-
lant la cuisson. Les sablés doivent étre a peine
dorés.

* Laisser refroidir puis disposer les petits
sablés dans une boite en attendant Paques. (Si
vous avez le courage d’attendre !...)
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