     1слайд
     Немецкая кухня разнообразна и вкусна. Главными составляющими немецкой национальной кухни являются картофель, свинина, кислая капуста и мучные изделия вроде булочек, кренделей и рулетов с фруктовыми начинками.
     Мы представляем меню для школьников.  
2слайд

     В северных приморских землях главным блюдом считается рыба – отварная, копченая, жареная или тушенная под соусом. Также из рыбы варят чудесные вкусные супы.
     Мы представляем  1-е блюдо – рыбный суп, так как рыба очень полезна для сердца, мозга. Она – источник йода для щитовидной железы.                

 3слайд

     Очень популярны всевозможные мясные изделия: колбаски, сосиски, сардельки, отбивные котлеты, шницели. Эти изделия используют для приготовления вторых блюд. Баварские сардельки и колбаски знамениты на весь мир. 

     В немецкой кухне также широко представлены и блюда из яиц. Среди них яйца фаршированные, запеченные, яйца с сыром, яйца с помидорами, яйца с картофелем, омлеты с картофелем и зеленью.

      Мы представляем  2-е блюдо – мясной рулет с яйцом, который помогает выработке энергии, повышает гемоглобин.       
4слайд
     Немцы обожают также сладкие и мучные изделия. Гордостью Германии - яблочный штрудель.     
5 слайд
     Или молочные продукты Эрмик, которые разработаны в Германии специально для детей старше 3-х лет. Все продукты Эрмик содержат кальций, который так необходим для того, чтобы ребёнок рос здоровым, а его кости крепкими.

6 слайд
     Распространен среди немцев напиток под названием «яблочное шорли». Стакан яблочного сока смешивают со стаканом газировки.
     Мы представляем  яблочный сок, который помогает перевариванию пищи, выводит из организма ненужные вещества, повышает иммунитет.
