Рабочая программа основного общего образования по технологии

7 класс

ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА
Рабочая программа по технологии для 7 класса со​ставлена на основе Федерального компонента государс​твенного стандарта основного общего образо​вания  и примерной программы для основного общего образования  «Технология. Трудовое обучение»  рекомендованной Департаментом общего среднего образования Министерства образования Российской Федерации, М.: Просвещение, 2005 г. Авторы программы: В.Д.Симоненко, Ю.Л.Хотунцев.
Изучение технологии  направлено на достижение следующих целей:

· освоение технологических знаний, технологической культуры на основе включения учащихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда;

· овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства самостоятельного и осознанного определения жизненных и профессиональных планов; безопасными приемами труда;

· развитие познавательных интересов, технического мышления пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

· воспитания трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;

· получение опыта применения политехнических  и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.


Рабочая программа разработана на основании следующих нормативно-правовых документов: 
· Федеральный закон от 29.12.2012 №273 «Об образовании в Российской Федерации»;

· Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы СанПиН 2.4.2.2821-10 (Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных учреждениях, зарегистрированные в Министерстве Юстиции России 3 марта 2011 г., регистрационный номер 19993);
· Федеральный базисный учебный план, утвержденный приказом Министерства образования РФ от 09.03.2004 г. № 1312;

· Федеральный компонент государственного образовательного   стандарта основного общего образования;

· Приказ Министерства образования РФ от 05.03.2004 г. № 1089 «Об утверждении федерального компонента государственных образовательных стандартов основного, общего и среднего (полного общего образования);

· Приказ Министерства образования и науки РФ от 30.08.2010 г. № 889 «О внесении изменений в федеральный базисный учебный план и примерные учебные планы для образовательных учреждений РФ, реализующих программы общего образования, утвержденные Приказом Министерства образования РФ от 09.03.2004 г. № 1312».

·  Федеральный перечень учебников, рекомендованных Министерства образования  и науки РФ к использованию в образовательном процессе в общеобразовательных учреждениях на 2013-2014 г., утвержденный Приказом Министерства образования  РФ от 19.12.2013 г. № 1067; 

· приказ управления образования и науки Липецкой области от 16.05.2013   № 451 «О  базисных учебных планах для образовательных учреждений Липецкой области, реализующих программы общего образования, на 2013-2014 учебный год»;

· приказ управления образования и науки Липецкой области от 20.06.2013   № 585 «О внесении изменений в приказ управления образования и науки Липецкой области от 16 мая 2013 года №451 «О базисных учебных планах для общеобразовательных учреждений Липецкой области  на 2013/2014 учебный год»;

· Индивидуальный учебный план МБОУ СОШ № 65 г.Липецка на 2013-2014 учебный год;
· Годовой календарный график  МБОУ СОШ № 65 г. Липецка на 2013-2014 учебный год.
- Основная образовательная программа основного общего образования
Сведения о программе, на основании которой разработана рабочая программа:

Данная рабочая программа по технологии составлена на основе примерной программы федерального компонента государственного стандарта основного общего образования по  направлению «Технология. Обслуживающий труд» (Письмо Департамента государственной политики в образовании Минобрнауки России от 07.07.2005г. №03-1263).
Примерная программа составлена с учетом опыта трудовой и технологической деятельности, полученного учащимися при обучении в начальной школе. 

Основным предназначением образовательной области «Технология» в системе общего образования является формирование трудовой и технологической культуры школьника, системы технологических знаний и умений, воспитание трудовых, гражданских и патриотических качеств его личности, их профессиональное самоопределение в условиях рынка труда, формирование гуманистически ориентированного мировоззрения. 

Образовательная область «Технология» является необходимым компонентом общего образования школьников, предоставляя им возможность применить на практике знания основ наук.

Независимо от изучаемых технологий, содержанием программы по направлению «Технология. Обслуживающий труд» предусматривается изучение материала по следующим сквозным образовательным линиям:

· культура и эстетика труда;

· знакомство с миром профессий, выбор жизненных, профессиональных планов учащимися;

· влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье человека;

· проектная деятельность.

Базовыми для программы по направлению «Технология. Обслуживающий труд» являются разделы  «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов», «Технологии ведения дома», «Кулинария.Технология обработки пищевых продуктов», «Электротехнические работы».

Исходя из необходимости учета потребностей личности школьника, его семьи и общества, достижений педагогической науки, конкретный учебный материал для включения в программу должен отбираться с учетом следующих положений:

• распространенность изучаемых технологий в сфере производства, сервиса и домашнего хозяйства и отражение в них современных научно-технических достижений; 

• возможность освоения содержания на основе включения учащихся в разнообразные виды технологической деятельности, имеющих практическую направленность;

• выбор объектов созидательной и преобразовательной деятельности на основе изучения общественных, групповых или индивидуальных потребностей;

• возможность реализации общетрудовой, политехнической и практической направленности обучения, наглядного представления методов и средств осуществления технологических процессов; 

• возможность познавательного, интеллектуального, творческого, духовно-нравственного, эстетического и физического развития учащихся.

Основные формы и методы организации учебного процесса:

 Формы : урок.

Типы уроков:

· - урок изучение нового материала;

· - урок совершенствования знаний, умений и навыков;

· -урок обобщения и систематизации знаний, умений и навыков;

· -комбинированный урок;

· -урок контроля умений и навыков.

Виды уроков:

· урок – беседа

· лабораторно-практическое занятие

· урок – экскурсия

· урок – игра

· выполнение учебного проекта

Методы обучения:

Методы организации и осуществления учебно-познавательной деятельности:
1. Словесные, наглядные, практические.
2. Индуктивные, дедуктивные.
3. Репродуктивные, проблемно-поисковые.
4. Самостоятельные, несамостоятельные.
Методы стимулирования и мотивации учебно-познавательной деятельности:

1. Стимулирование и мотивация интереса к учению.
2. Стимулирование долга и ответственности в учении.
Методы контроля и самоконтроля за эффективностью учебно-познавательной деятельности:

1. Устного контроля и самоконтроля.
2. Письменного контроля и самоконтроля.
3. Лабораторно-практического (практического) контроля и самоконтроля.
Педагогические технологии: 

1.Дифференцированное обучение.

2. Операционно-предметная система обучения.

3. Моторно-тренировочная система.

4. Операционно-комплексная система.

5. Практические методы обучения.

6. Решение технических и технологических задач.

7. Учебно-практические или практические работы.

8. Обучение учащихся работе с технологическими и инструкционными картами.

9. Опытно-эксперементальная работа

10. Технология коммуникативного обучения на основе схемных и знаковых моделей учебного материала.

11. Проектные творческие технологии (Метод проектов в технологическом образовании школьников).

12. Кооперативная деятельность обучащихся.

13. Коллективное творчество.

14. Здоровьесберегающие технологии

Используемый учебник:
· Технология. Обслуживающий труд: 7 класс: учебник для учащихся общеобразовательных учреждений/ (Н.В.Синица, О.В.Табурчак, О.А.Кожина и др.); под ред. В.Д.Симоненко. – 3 – е изд., перераб. – М.: Вентана-Граф, 2012. – 176 с.; ил.

Информация о внесенных изменениях в рабочую программу и их обоснование


Рабочая программа в целом соответствует примерной программе основного общего образования по технологии по направлению «Обслуживающий труд». 


Представленные в примерной программе разделы «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов» и «Технологии ведения дома», «Кулинария.Технология обработки пищевых продуктов», «Электротехнические работы» стали основными модулями данного курса.

В соответствии с рекомендациями Департамента образования и науки администрации Липецкой области №1796 от 29.07.2004 г. «Об изучении основ дорожной безопасности» учащимся 7 классов предлагаются для выполнения творческие проектные работы по данной тематике.

Место предмета в базисном учебном плане. Информация о количестве учебных часов, на которое рассчитана рабочая программа.


Для проведения занятий по образовательной области «Технология» Базисным учебным планом общеобразовательных учреждений на федеральном уровне в 7 классах еженедельно отводятся два часа учебных занятий при продолжительности учебного года34недели , т.е.  68часов.

УЧЕБНО-ТЕМАТИЧЕСКИЙ ПЛАН
	№№ п/п
	Разделы и темы
	Кол-во часов

	1
	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов

	38

	2
	Творческие проектные работы

	8

	3
	Технология ведения дома


	6

	4
	Кулинария. Технология обработки пищевых продуктов


	14

	5
	Электротехнические работы


	2

	
	Итого:

	68


Ленусик, итого должно быть 70 часов, поэтому подумай и добавь еще 2 часа к какому-нибудь разделу.
Далее, кулинарию надо поставить первым разделом. Здесь она стоит в конце, потому что у нас был ремонт в кабинете. Подделаешь? Или вместе как-нибудь?
Содержание  рабочей программы
Создание изделий из текстильных и поделочных материалов – 38 часа
Элементы материаловедения-2 часа 
Вводное занятие. Первичный инструктаж на рабочем месте. Современные текстильные материалы. Технология производства и свойства химических волокон и тканей из них.
Основные теоретические сведения

Химические волокна. Технология производства и свойства искусственных и синтетических волокон. Свойства тканей их искусственных и синтетических  волокон. Использование тканей из искусственных и синтетических волокон при производстве одежды. Сложные переплетения нитей в тканях. Зависимость свойств ткани от вида переплетения. Уход за изделиями из искусственных  и синтетических волокон. 

Практические работы:


Изучение свойств тканей из искусственных и синтетических волокон. Определение раппорта в сложных переплетениях.

Варианты объектов труда.

Образцы тканей со сложными переплетениями. Рисунки раппортов.

Художественная обработка материалов. (10 часов)

Традиционные виды рукоделия и декоративно-прикладного творчества, народные промыслы России. Вязание крючком.(6 часов).
Основные теоретические сведения

Краткие сведения из истории старинного рукоделия. Изделия, связанные крючком, в современной моде. Условные обозначения, применяемые при вязании крючком. Раппорт узора и его запись. 

Практические работы

Работа с журналами мод. Зарисовка современных и старинных узоров и орнаментов. Инструменты и материалы для вязания крючком. Подготовка материалов к работе. Выбор крючка в зависимости от ниток и узора. Определение количества петель и ниток. Выполнение различных петель. Набор петель крючком.  Изготовление образцов вязания, рисунков орнаментов. 

Варианты объектов труда.
Образцы изделий с использованием технологии вязания крючком.

Творческие, проектные работ (4 часа).
Проектирование полезных изделий с использованием текстильных или поделочных материалов. Оценка материальных затрат и качества изделия.

Профессии, связанные с обработкой конструкционных и поделочных материалов. 

Примерные темы

Изготовление изделий декоративно-прикладного искусства для украшения интерьера.

Элементы машиноведения (4 час).

Основные теоретические сведения

Виды соединений деталей в узлах механизмов и машин. Устройство качающегося челнока универсальной швейной машины. Принцип образования двухниточного машинного стежка. Назначение и принцип получения простой и сложной зигзагообразной строчки. Наладка  швейной машины.

Практические работы

Разборка и сборка челнока универсальной швейной машины. Устранение неполадок в работе швейной машины. Обработка срезов зигзагообразной строчкой. Применение зигзагообразной строчки для художественного оформления изделий. Применение запошивочного, обтачного шва в изготовлении ночной сорочки.Выполнение этих швов.
Варианты объектов труда.

Челнок швейной машины. Образцы обработки срезов зигзагооборазной строчкой различной ширины. Образцы машинных швов.
Конструирование и моделирование плечевого изделия
  с цельнокроеным рукавом (8 час).
Современные направления моды в одежде. Выбор индивидуального стиля в одежде. –Конструирование одежды. Виды женского легкого платья. Измерение параметров фигуры человека. - 2 часа 
Основные теоретические сведения

Проектирование изделий (старт проекта).Виды женского легкого платья и спортивной одежды. 
Практические работы

Снятие мерок и запись результатов измерений 

Построение и оформление чертежа  выкройки плечевого изделия в масштабе. 
Построение и оформление чертежа  выкройки плечевого изделия в натуральную величину по своим меркам. 
Практические работы

Построение основы чертежа плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.
Копирование готовых выкроек. Изменение формы выкроек с учетом индивидуальных особенностей фигуры.  Моделирование простейших видов швейных изделий (плечевого изделия).
Основные теоретические сведения
Особенности моделирования плечевых изделий. Зрительные иллюзии в одежде. Построение эскизов швейных изделий.
Практические работы


Эскизная разработка модели швейного изделия. Моделирование изделия выбранного фасона. Подготовка выкройки к раскрою. Выполнение эскизов спортивной одежды на основе цветовых контрастов. 

Варианты объектов труда.

Таблица с результатами измерений своей фигуры. Чертеж плечевого швейного изделия, выкройка. Эскизы спортивной одежды.

Технология изготовления плечевого изделия (14 час).

Основные теоретические сведения

 Особенности раскладки выкройки на ткани с крупным рисунком. Раскладка выкройки, обмеловка и раскрой ткани. Способы обработки проймы, горловины, застежек. Обработка плечевых, боковых срезов.
Практические работы

Раскладка выкройкиночной сорочки и шорт, обмеловка и раскрой ткани. Выкраивание подкройной обтачки. Перенос контурных и контрольных линий и точек на детали кроя. Обработка деталей кроя. Скалывание и сметывание деталей кроя. Обработка выреза горловины подкройной обтачкой Проведение примерки, выявление и исправление дефектов. Стачивание деталей и выполнение отделочных работ. Влажно-тепловая обработка изделия. Контроль и оценка качества готового изделия.

Варианты объектов труда.

Платье, халат, ветровка, ночная сорочка, блузка с цельнокроеным рукавом, шорты.
Творческие проектные работы  -8 часов

Основные теоретические сведения 
Выбор и обоснование темы проекта. Историческая справка. Выбор идей, вариантов, альтернатив.Выбор инструментов и материалов.  Правила безопасной работы. Изготовление изделия. Эколого-экономическое обоснование. Рекламный проспект. Оценка качества выполненного изделия и защита проекта.
Примерные темы

Изготовление изделий декоративно-прикладного искусства для украшения интерьера.

Оформление интерьера декоративными растениями.

Изготовление ажурного воротника.

Организация и проведение праздника (юбилей, день рождения и др.)

Технология ведения дома (6 час).

Эстетика и экология жилища (2 час).

Основные теоретические сведения


Понятие об экологии жилища. Микроклимат в доме. Современные приборы и устройства для поддержания температурного режима, влажности, состояния воздушной среды, уровня шума. Роль освещения в интерьере. 


Способы размещения комнатных растений и уход за ними.Использование комнатных растений в интерьере, их влияние на микроклимат помещения.

Практические работы


Подбор и посадка декоративных комнатных растений. Выполнение эскиза интерьера детской комнаты, прихожей. 
Варианты объектов труда.

Комнатные растения. Пересадка растений.

Уход за одеждой. Ремонт одежды – 4 часа
Основные теоретические сведения

Уход за одеждой из текстильных волокон. Способы стирки, сушки, утюжки текстильных изделий. Символы по уходу за одеждой. Штопка одежды. Приемы штопки на швейной машине. Техника  выполнения латки-аппликации.

Практические работы

Чтение символов по уходу за одеждой. Выполнение латки-аппликации.
Кулинария. Технология обработки пищевых продуктов (14 час).
Физиология питания  (2 час).

Основные теоретические сведения


Санитарные требования к помещению кухни и столовой. Выполнение правил санитарии и гигиены при обработке пищевых продуктов. Понятие о микроорганизмах. Полезное и вредное воздействие микроорганизмов на пищевые продукты. Источники и пути проникновения болезнетворных микробов в организм человека. Понятие о пищевых инфекциях. Заболевания, передающиеся через пищу. Профилактика инфекций. Первая помощь при пищевых отравлениях. Хранение пищевых продуктов. Домашняя заготовка пищевых продуктов.
Практические работы

Определение доброкачественности продуктов органолептическим способом. Определение срока годности консервов по маркировке на банке. 
Варианты объектов труда

Мясо, рыба, молоко. Говяжья тушенка. Консервированный зеленый горошек. 
Мясо. Блюда из мяса – 4 часа.

Основные теоретические сведения


Пищевая ценность мяса. Виды мяса. Признаки доброкачественности мяса. Термическое состояние мяса.  Механическая и тепловая обработка мяса. Порционные и мелкокусковые полуфабрикаты. Блюда из мяса. Органолептическая оценка готовых блюд.

Практические работы


Приготовление блюд из мяса: котлеты паровые, суп из фрикаделек.

Мучные изделия. Изделия из пресного теста – 4 часа
Основные теоретические сведения


Инструменты и приспособления. Продукты для приготовления мучных изделий. Виды теста. Рецептура и технология приготовления теста с различными видами разрыхлителей. Влияние соотношения компонентов теста на качество готовых изделий. Виды начинок и украшений для изделий из теста. 

Практические работы

«Приготовление слоечек из слоеного теста». Выполнение эскизов художественного оформления праздничных пирогов, тортов, пряников, пирожных. Выпечка и оформление изделий из теста (по выбору).

Варианты объектов труда.

Праздничный пирог, торт, пряник, пирожные.

Традиционные национальные (региональные) блюда.Разработка учебного проекта по кулинарии. – 4 часа
Основные теоретические сведения


Знакомство с традиционными национальными (региональными) блюдами. Пищевая ценность кисломолочных продуктов,виды кисломолочных продуктов,технология их получения. Приготовление творога в домашних условиях.
Влияние технологий обработки пищевых продуктов на здоровье человека. Экологическая оценка технологий.

Профессии, связанные с производством и обработкой пищевых продуктов.

Примерные темы проекта
1. Творожные запеканки, 
2. Ватрушки
3. Сырники и пудинги из творога
Электротехнические работы (2 час).

Электроосветительные и электронагревательные приборы. 

Электроприводы  (2 час).

Основные теоретические сведения

Электроосветительные приборы. Пути экономии электрической энергии. Лампы накаливания и люминисцентные лампы дневного света, их достоинства, недостатки и особенности эксплуатации. Гальванические источники тока, их сравнительные характеристики и область применения. 

Электродвигатели постоянного и переменного тока, их устройство и области применения. Использование коллекторных электродвигателей в бытовой технике. Схемы подключения коллекторного двигателя к источнику тока. 

Практические работы.

Подбор бытовых приборов по их мощности и рабочему напряжению. Замена гальванических элементов питания. Изучение зависимости направления и скорости вращения коллекторного электродвигателя от полярности и величины приложенного напряжения.

Варианты объектов труда.

Осветительные приборы, пульт управления, коллекторный электродвигатель, электроконструктор.
Требования     к   уровню     подготовки   учащихся  7 класса:
Требования к уровню подготовки выпускников основной школы

Общетехнологические и трудовые умения и способы деятельности

В результате изучения технологии ученик независимо от изучаемого раздела должен:

Знать/ понимать

основные технологические понятия; назначение и технологические свойства материалов; назначение и устройство применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования; виды, приемы и последовательность выполнения технологических операций, влияние различных технологий обработки материалов и получения продукции на окружающую среду и здоровье человека; профессии и специальности, связанные с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции.

Уметь

рационально организовывать рабочее место; находить необходимую информацию в различных источниках, применять конструкторскую и технологическую документацию; составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или получения продукта; выбирать материалы, инструменты и оборудование для выполнения работ; выполнять технологические операции с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования; соблюдать требования безопасности труда и правила пользования ручными инструментами, машинами и оборудованием; осуществлять доступными средствами контроль качества изготавливаемого изделия (детали); находить и устранять допущенные дефекты; проводить разработку учебного проекта изготовления изделия или получения продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов;  планировать работы с учетом имеющихся ресурсов и условий; распределять работу при коллективной деятельности.

Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

получения технико-технологических сведений из разнообразных источников информации; организации индивидуальной и коллективной трудовой деятельности; изготовления или ремонта изделий из различных материалов; создания изделий или получения продукта с использованием ручных инструментов, машин, оборудования и приспособлений; контроля качества выполняемых работ с применением мерительных, контрольных и разметочных инструментов; обеспечения безопасности труда;  оценки затрат, необходимых для создания объекта или услуги;  построения планов профессионального образования и трудоустройства.

Требования  по разделам технологической подготовки

В результате изучения технологии ученик в зависимости от изучаемого раздела должен:

Создание изделий из текстильных и поделочных материалов 

Знать/понимать

· основные свойства искусственных волокон и тканей из них, характеристику сложных переплетений, зависимость свойств тканей от вида переплетения;
· виды соединений деталей в узлах механизмов и машин, их условные обозначения на кинематических схемах;
· устройство качающегося челнока универсальной швейной машины, принцип образования двухниточного машинного стеж​ка, назначение и принцип получения зигзагообразной строчки;
· назначение различных швейных изделий; основные стили в одежде и современные направления моды; виды традиционных народных промыслов;
· эксплуатационные, гигиенические и эстетические требова​ния к легкому женскому платью, материалы и отделки, приме​няемые при изготовлении ночной сорочки, основные конструкции ночной сорочки, правила снятия мерок и их условные обозначения, основные приемы моделирования ночной сорочки, правила подготовки выкройки к раскрою;
· назначение, конструкция, условные графические обозначе​ния и технология выполнения следующих швов: запошивочного, обтачного, зигзагообразной строчки и т.д.
· правила подготовки ткани к раскрою и технологию раскроя ткани, технологическую последовательность обработки ночной сорочки.
Уметь
· выбирать вид ткани для определенных типов швейных изделий; 
· снимать мерки с фигуры человека; 
· строить чертежи простых поясных и плечевых швейных изделий; 
· выбирать модель с учетом особенностей фигуры; 
· выполнять не менее трех видов художественного оформления швейных изделий; проводить примерку изделия; 
· выполнять на швейной машине запошивочный шов, обтачной, зигзагообразную строчку, обрабатывать ночную сорочку (горловину, низ рукавов, боковые срезы ночной сорочки), обработка низа юбки ручным и машин​ным способами, обметывание швов;
· готовить ткань к раскрою, выполнять экономную раскладку выкройки на ткани, раскраивать ночную сорочку, подготавливать детали кроя к обработке, обрабатывать детали кроя, проводить примерку, определять и исправлять дефекты, выполнять окончательную отделку и определять качество гото​вого изделия;
· выполнять простейший ремонт одежды, выполнять латку-аппликацию отпа​рывать и пришивать фурнитуру.

· выполнять не менее трех видов рукоделия с текстильными и поделочными материалами

Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

· изготовления изделий из текстильных и поделочных материалов с использованием швейных машин, оборудования и приспособлений, приборов  влажно-тепловой и художественной обработки изделий и полуфабрикатов; выполнения различных видов художественного оформления изделий.

Кулинария. Технология обработки пищевых продуктов
Знать/понимать

· влияние способов обработки на пищевую ценность продуктов; санитарно-гигиенические требования к помещению кухни и столовой, к обработке пищевых продуктов; виды оборудования современной кухни; виды экологического загрязнения пищевых продуктов, влияющие на здоровье человека;
· о влиянии на качество пищевых продуктов отходов промыш​ленного производства, ядохимикатов, пестицидов, радионук​лидов и т. п.;
· виды мясного сырья, понятие о пищевой ценности мяса, способы определения качества мяса, сроки и способы хранения мяса и мясных продуктов;
· санитарные условия первичной обработки мяса и мясных продуктов, правила оттаивания мороженого мяса, способы раз​делки мяса в зависимости от его сорта и кулинарного использо​вания;
· правила варки мяса для вторых блюд, способы жаренья мяса и мясных полуфабрикатов, способы определения готовности блюда; посуду и инвентарь, применяемые для приготовления мясных блюд, принципы подбора гарниров и соусов к мясным блюдам, требования к качеству готовых блюд, правила подачи готовых блюд к столу;
· кухонный и столовый инвентарь, посуду, природные источники воды, способы обеззараживания воды, разогрева и приготов​ления пиши в походных условиях;
· способы приготовления пресного теста, раскатки теста, тех​нологии приготовления блюд из пресного теста; 
· сервировку стола; правила поведе​ния в гостях, за столом;
Уметь

выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах; определять доброкачественность пищевых продуктов по внешним признакам; составлять меню завтрака, обеда, ужина; выполнять механическую и тепловую обработку пищевых продуктов; соблюдать правила хранения пищевых продуктов, полуфабрикатов и готовых блюд; заготавливать на зиму овощи и фрукты; оказывать первую помощь при пищевых отравлениях и ожогах.

Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

приготовления и повышения качества, сокращения временных и энергетических затрат при обработке пищевых продуктов; консервирования и заготовки пищевых продуктов в домашних условиях; соблюдения правил этикета за столом; приготовления блюд по готовым рецептам, включая блюда национальной кухни; выпечки хлебобулочных и кондитерских изделий; сервировки стола и оформления приготовленных блюд.

Технологии ведения дома

Знать/понимать

характеристики основных функциональных зон в жилых помещениях; инженерные коммуникации в жилых помещениях, виды ремонтно-отделочных работ; материалы и инструменты для ремонта и отделки помещений; основные виды бытовых домашних работ; средства оформления интерьера;  назначение основных видов современной бытовой техники; санитарно-технические работы; виды санитарно-технических устройств; причины протечек в кранах, вентилях и сливных бачках канализации. 

Уметь 

планировать ремонтно-отделочные работы с указанием материалов, инструментов, оборудования и примерных затрат; подбирать покрытия в соответствии с функциональным назначением помещений; заменять уплотнительные прокладки в кране или вентиле; соблюдать правила пользования современной бытовой техникой. 
Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

выбора рациональных способов и средств ухода за одеждой и обувью; применения бытовых санитарно-гигиенические средств; выполнения ремонтно-отделочных работ с использованием современных материалов для ремонта и отделки помещений; применения средств индивидуальной защиты и гигиены.
Литература и средства обучения
Рабочая программа     ориентирована на   использование учебников

· Технология. Обслуживающий труд: 7 класс: учебник для учащихся общеобразовательных учреждений/ (Н.В.Синица, О.В.Табурчак, О.А.Кожина и др.); под ред. В.Д.Симоненко. – 3 – е изд., перераб. – М.: Вентана-Граф, 2012. – 176 с.; ил.

а также дополнительных пособий для учителя: 
· Занятия по трудовому обучению,Л.В. Левицкая и др. М, Просвещение, 1992. Творческий проект по технологии обработки ткани 5-9 класс

· Бровина Е.В. Швея, портной. Комплект инструкционно-технологических карт

· Симоненко В.Д. Основы потребительской культуры

· Швейное дело 7-8, Г.Г.Мозговая и Г.Б. Картушина,М., Просвещение, 1990г.

· Как шить, София Ханус, М., Легпромбытиздат, 1988г
· Рабочая программа    предусматривает     разные     варианты     дидактико-технологического обеспечения учебного процесса. В частности:

· В 7 классах (базовый    уровень) дидактико-технологическое оснащение включает тематические плакаты по всем  разделам, тематические карты, инструкционно-технологические карты, лекала, карточки заданий.

· «Методика обучения технологии. 5-9 классы» А.К.Бешенков, Москва: Дрофа, 2004г.

· Метод проектов в технологическом образовании школьников. И.А.Сасова. Москва: «Вентана-Граф, 2003г.

·  В.М.Казакевич. Оценка качества подготовки выпускников основной школы по технологии.М.: Дрофа, 2000

· Предметные недели в школе 5-11 класс

· Технология.7 класс (девочки): поурочные планы по учебнику под редакцией В.Д.Симоненко/авт-составитель О.В.Павлова - Волгоград: Учитель, 2008-281с.

· Научно-методический журнал «Школа и производство» №1-№8, М.: Школьная пресса – 2005.

· Научно-методический журнал «Школа и производство» №1-№8, М.: Школьная пресса – 2006.

· Научно-методический журнал «Школа и производство» №1-№8, М.: Школьная пресса – 2007.

· Научно-методический журнал «Школа и производство» №1-№8, М.: Школьная пресса – 2008.

· Научно-методический журнал «Школа и производство» №1-№8, М.: Школьная пресса – 2009.
Календарно-тематическое  планирование

7 класс
	№ урока
	Тема урока
	Дата по плану/ дата фактическая
	Кол-во часов
	Причина корректировки

	
	
	7а
	7б
	
	

	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов – 38 часа

	1-2
	Элементы материаловедения-2 часа 

Вводное занятие. Первичный инструктаж на рабочем месте. Современные текстильные материалы. Технология производства и свойства химических волокон и тканей из них

	
	2
	

	3-4
	 Традиционные виды рукоделия и декоративно-прикладного творчества, народные промыслы России. Вязание крючком. Проектирование полезных изделий с использованием текстильных  материалов в технике вязания крючком.
	
	2
	

	5-6
	Подготовка инструментов и материалов 

к работе. Набор петель крючком. Выполнение образцов вязания.
	
	2
	

	7-8
	Выполнение образцов вязания
	
	2
	

	9-10
	Творческие, проектные работы. Технология выполнения различных петель и узоров.
	
	2
	

	11-12
	Выполнение изделий в технике вязания крючком.

Профессии, связанные с обработкой конструкционных и поделочных материалов
	
	2
	

	13-14
	Элементы машиноведения (4 час).

Виды соединений деталей в узлах механизмов и машин.

Принцип образования двухниточного машинного стежка.
	
	2
	

	15-16
	Устранение неполадок в работе швейной машины.

Применение запошивочного, обтачного швов
	
	2
	

	17-18
	Конструирование и моделирование плечевого изделия с цельнокроеным рукавом (8 час).

Современные направления моды в одежде. Выбор индивидуального стиля в одежде.

Конструирование одежды. Виды женского легкого платья. Измерение параметров фигуры человека.

	
	2
	

	19-20
	Построение и оформление чертежа  выкройки плечевого изделия в масштабе.
	
	2
	

	21-22
	Построение и оформление чертежа  выкройки плечевого изделия в натуральную величину по своим меркам.
	
	2
	

	23-24
	Копирование готовых выкроек. Изменение формы выкроек с учетом индивидуальных особенностей фигуры.

Моделирование простейших видов швейных изделий (плечевого изделия).
	
	2
	

	25-26
	Технология изготовления плечевого изделия (14 час).

Инструктаж по ТБ работы с тканями. Подготовка текстильных материалов к раскрою. Рациональный раскрой плечевого изделия.

	
	2
	

	27-28
	Организация рабочего места для ручных работ. 

Технология соединения деталей в плечевом швейном изделии.


	
	2
	

	29-30
	Технология изготовления плечевого изделия.

Обработка низа рукавов.
	
	2
	

	31-32
	Технология изготовления плечевого изделия.

Обработка горловины.
	
	2
	

	33-34
	Технология изготовления плечевого изделия.

Обработка боковых срезов.
	
	2
	

	35-36
	Технология изготовления плечевого изделия.

Обработка низа изделия.
	
	2
	

	37-38
	Выявление дефектов при изготовлении швейного изделия и способы их устранения.
Выполнение влажно-тепловой обработки в зависимости от волокнистого состава ткани. Контроль и оценка готового изделия.


	
	2
	

	Творческие проектные работы  -8 часов

	39-40
	Тематика творческих проектов и этапы 

их выполнения.

Организационно-подготовительный этап выполнения творческого проекта

	
	2
	

	41-42
	Выбор оборудования, инструментов и приспособлений.
Составление 

технологической последовательности выполнения проекта.
	
	2
	

	43-44
	Технологический этап выполнения творческого проекта (конструирование. моделирование, изготовление изделия). 
	
	2
	Карантин

	45-46
	Заключительный этап (оценка проделанной работы и защита проекта).
	
	2
	Карантин

	Технология ведения дома (6 час).

	47-48
	Эстетика и экология жилища

Экология жилища. Микроклимат в доме. Современные приборы и устройства для поддержания температурного режима, влажности, состояния воздушной среды, уровня шума. Роль освещения в интерьере.
	
	2
	

	49-50
	Уход за одеждой из текстильных волокон.
	
	2
	

	51-52
	Штопка одежды. Приемы штопки на швейной машине. Техника  выполнения латки-аппликации.
	
	2
	

	Кулинария. Технология обработки пищевых продуктов (14 час).

	53-54
	Санитарные требования к помещению кухни и столовой.
 Физиология питания  
	
	2
	

	55-56
	Мясо. Блюда из мяса
	
	2
	

	57-58
	Кулинарная обработка блюд из мяса. Приготовление  горячих блюд.
	
	2
	

	59-60
	Мучные изделия. Изделия из пресного теста
	
	2
	

	61-62
	Кулинарная обработка различных видов продуктов. Приготовление  хлебобулочных и кондитерских изделий.
	
	2
	

	63-64
	Традиционные национальные (региональные) блюда
	
	2
	

	65-66
	Разработка учебного проекта по кулинарии. 


	
	2
	

	Электротехнические работы (2 час).

	67-68
	Электроосветительные и электронагрева-тельные приборы. Электроприводы  
	
	2
	


