Поисково-исследовательская деятельность в старшем дошкольном возрасте
на тему: «Пирожное для мамы».
Задачи:

1. Продолжать развивать связную речь, общие речевые навыки.

2. Продолжать знакомить с процессом приготовления теста без добавления муки. Закреплять навыки замешивания теста, доведения его до нужной консистенции.
3. Развивать мелкую моторику рук, зрительное и слуховое внимание, фантазию.

4. Закреплять навыки работы по алгоритму. Учить делать логические выводы, составлять рассказ о своей деятельности, схематично зарисовывать результаты деятельности.

Образовательные области: познание, коммуникация, безопасность, труд, здоровье.

Материалы и оборудование: фартуки, косынки, 2 глубокие миски; продукты, необходимые для приготовления пирожного; листы бумаги, карандаши, мольберт, алгоритм приготовления пирожного.
Ход:

Организационный момент.

В уголке экспериментирования дети с воспитателем находят у Незнайки письмо с просьбой научить Незнайку выпекать что-нибудь вкусное.

Дети откликаются на просьбу Незнайки.

Вос-ль: - Ребята, из чего люди  делают выпечку? (из теста)

- Какие виды теста вы знаете? (сдобное, дрожжевое, пельменное, песочное, блинное…)

- Какое по консистенции  блинное тесто? ( жидкое)
- А песочное, пельменное, дрожжевое? ( густое).

-Ребята, скоро будет праздник- День матери. Вы хотели бы мам своих удивить, порадовать, приготовить для них что-нибудь сладкое, вкусное? (да)

- Что можно для них испечь? ( торты, пирожки, кексы, оладьи, блинчики, булочки…)

- Предлагаю мамам приготовить пирожное. А Незнайка заодно с нами этому поучится.

Проблемная ситуация.

- В нашей группе мы сможем выпечь пирожное? Почему? (ответы детей)

Далее воспитатель сообщает детям, что существует рецепт пирожного, который не требует выпечки.

- Где можно найти и прочитать этот рецепт? ( в интернете, в книге, спросить у кого-нибудь…)
- Правильно. У меня есть такая книга. Это «Книга рецептов».(находит в ней рецепт пирожного «Картошка»).

- Чтобы приступить к замешиванию теста, что сначала мы должны сделать?

(помыть руки с мылом, надеть фартуки и косынки).

- Для чего надо мыть руки? Надевать фартуки и косынки? (ответы детей)

Дети по подгруппам моют руки, надевают фартуки и косынки.

- Прежде, чем начать работу, давайте разомнем пальчики.

Пальчиковая гимнастика.

Посмотрите, из муки

Испекли мы пирожки  (изображают лепку пирожков)

Ванюше- две плюшки  (показываем плюшки)
Анке- две баранки  (показываем баранки)

Ну, а мамочке любимой

Вот такой пирог с малиной  (руки в стороны).

 Воспитатель приглашает детей пройти к столам, где находятся необходимые для приготовления пирожного ингредиенты.
Предлагает детям  внимательно послушать рецепт и зачитывает его.

- Какие ингредиенты(продукты) нам  нужны для приготовления пирожного?

(ответы детей)

- Посмотрите внимательно, на столе находятся эти продукты? 

- Какой продукт здесь лишний? (мука) Почему? (ответы детей)

Далее воспитатель поэтапно зачитывает рецепт, а дети засыпают постепенно необходимы продукты и замешивают ложкой тесто.

- Ребята, ложкой удобно замешивать тесто? (нет) Почему? (оно густое)
- Что нужно добавить в тесто, чтобы потом можно было из него слепить пирожное? (жидкость. Молоко)

Дети замешивают тесто руками.

- Какое у вас получилось тесто? (ответы детей)

Дети придают форму своим пирожным.

- Ребята, чтобы пирожное было праздничным, что можно еще сделать? (украсить его). Посмотрите, чем можно украсить? ( сахаром, сахарной пудрой, посыпкой).

Готовые изделия дети выкладывают на салфетки. Моют руки .Убирают рабочие места.

Дети садятся на стульчики. Воспитатель обращает внимание на мольберт, на котором изображен алгоритм приготовления пирожного и продукты, необходимые для этого. Рассматриваются все этапы приготовления.

Воспитатель предлагает детям придумать название своему пирожному и составить рассказ о его приготовлении.

Выслушивается 2-3 ребенка.

 Воспитатель хвалит детей за желание помочь Незнайке, сделать приятное для любимого человека- мамы, трудолюбие.

Образец-алгоритм дети передают Незнайке. В заключении детям предлагается зарисовать алгоритмы своей деятельности для альбома экспериментов «Хочу все знать!».
