	№
п/п
	Наименование раздела программы.
5
	Цель урока
	№
урока
	Тема урока
	Кол-во час
	Вид контроля, измерители
	Домашнее задание

	1.
	Вводный урок.
	 Ознакомить учащихся с правилами поведения в кабинете «Технология» и внутренним распорядком; сформировать у учащихся навыки правил оказания первой медицинской помощи пострадавшим при различных видах травмирования. Ознакомить учащихся с планом работы.


	  1-2
	Вводный инструктаж по технике безопасности, правилам поведения в кабинете «Технология», санитарно – гигиенические требования.
Введение в предмет «Технология». 
	2
	Опрос
	Завести тетрадь.

	2.
	Осенние работы на участке.
	Ознакомить учащихся с условиями необходимыми для выращивания растений; особенностями осенней обработки почвы.

	3-4
	 Условия, необходимые для выращивания культурных растений. Особенности обработки почвы.(с.4. труд обуч 5-7 кл.)

	2
	Опрос. Проверка практической работы №1 
	С.4 прочитать, ответить на вопросы.

	 
	 
	 Ознакомить учащихся с осенней обработкой почвы на учебно-опытном участке; особенностями подзимнего посева и посадки.


	5-6 
	 Осенняя обработка почвы на учебно – опытном участке. Подзимние посевы и посадки. .(с.8. труд обуч 5-7 кл.)

	2 
	Опрос. Проверка практической работы №2 
	 С.8 прочитать, ответить на вопросы. 

	
	
	 Ознакомить учащихся с учётом и уборкой урожая овощных культур;  особенностями уборки посевного и посадочного материала.
	7-8  
	 Уборка урожая овощных культур. Уборка посевного и посадочного материала. .(с.18. труд обуч 5-7 кл.)
	2 
	Опрос. Проверка практической работы №3 
	 С.18  ответить на вопросы.

	3. 
	 Основы материаловедения.
	 Ознакомить учащихся с классификацией текстильных волокон, с профессиями прядильщика и ткача; воспитывать внимательность; прививать эстетический вкус; развивать пространственное мышление.
	9-10 
	 Классификация текстильных волокон. Краткие сведения о хлопчатобумажных и льняных тканях. Свойства хлопчатобумажных и льняных тканей
	2 
	Опрос. Проверка практической работы №4 
	 §1, с.5-6; ответить на вопросы 1-3 на с.8.

	.
	
	 Дать понятие о пряже и прядении, ткани и ткачестве; научить определять направление основы и утка, полотняное переплетение, лицевую и изнаночную стороны тканей; воспитывать внимательность; прививать эстетический вкус.

	11-12 
	 Получение ткани.
	2 
	 Опрос. Проверка 
практической работы №5
	 §2, с.8-11;  зарисовать полотн. переплетение; ответить на вопросы 1-6 на с. 13.

	4.
	Ручные работы.
	 Сформировать знания учащихся по организации рабочего места для выполнения ручных работ, ознакомить с инструментами и приспособлениями для их выполнения; сформировать навыки  соблюдения техники безопасности.
	13-14 
	 Организация рабочего места для выполнения ручных работ. Инструменты и приспособления. Техника безопасности при выполнении ручных работ.
	2 
	 Опрос. Проверка 
практической работы №6
	 §3; ответить на вопросы 1-4 на с.21.

	
	
	 Ознакомить учащихся с терминологией, применяемой при выполнении ручных работ; сформировать навыки правильного применения терминологии; воспитывать аккуратность в работе, внимательность.

	15-16 
	 Технологи выполнения ручных работ. Терминология, применяемая при выполнении ручных работ
	2 
	 Опрос.
	 §4 на с. 21;ответить на вопрос 4 на с.25

	
	
	 Ознакомить учащихся с  приёмами выполнения ручных стежков и строчек, техническими условиями; сформировать навыки по выполнению прямых, косых стежков, пришиванию пуговиц, крючков, кнопок; воспитывать аккуратность в работе, внимательность.


	17-18 
	 Ручные работы. Технология выполнения ручных стежков и строчек.
	2 
	 Опрос. Проверка 
практической работы №7
	

	 
	 
	 Ознакомить учащихся с  организацией рабочего места для выполнения влажно-тепловых работ; научить терминологии, применяемой при выполнении утюжильных работ, правилам техники безопасности.


	19-20 
	 Влажно-тепловые работы. Терминология.
	2 
	Опрос.
	 §9,10; ответить на вопросы в конце параграфа.

	5.
	Швейная машина.
	 Ознакомить учащихся  с историей создания швейной машины; сформировать знания о бытовых машинах и различных приводах и составных частях швейной машины.
	21-22 
	 История создания швейной машины. Бытовая швейная машина. Виды приводов швейной машины.
	2 
	 Опрос. Проверка 
практической работы №8
	§5,6; ответить на вопросы в конце параграфов.



	
	
	 Ознакомить учащихся  с организацией рабочего места для машинных работ, с правилами техники безопасности; сформировать навыки по подготовке швейной машины к работе, заправка верхней и нижней нитей, по терминологии машинных работ.

	23-24 
	 Организация рабочего места для выполнения машинных работ. Подготовка швейной машины к работе. Терминология машинных работ.
	2 
	 Опрос. Проверка 
практической работы №9
	 §7; ответить на вопросы на с.39

	
	
	 Ознакомить учащихся  с видами машинных швов, дать характеристику каждому шву; сформировать навыки по выполнению машинных швов, соблюдая технологическую последовательность и технику безопасности; воспитывать аккуратность и внимательность во время работы.
	25-26 
	 Виды машинных швов.
	2 
	 Опрос. Проверка 
практической работы №10
	§8; прикрепить швы в альбом и описать их; ответить на вопросы 1-3 на с.41.

	6.
	Технология изготовления швейного изделия.
	 Ознакомить учащихся  с видами одежды, сформировать понятия о процессе изготовления одежды; сформировать навыки по измерению фигуры человека, развивать эстетический вкус, воспитывать аккуратность и внимательность в работе.


	27-28 
	 Снятие мерок для построения чертежа выкройки фартука.
	2 
	Опрос. Проверка 
практической работы №11
	 §10, с.45; ответить на вопросы в конце параграфа

	
	
	 Ознакомить учащихся  с приёмами художественного конструирования, сформировать навыки по расчёту для построения, по нанесению конструктивных линий, выполнять выкройку по пространственному воображению; приучать к точности, аккуратности при выполнении расчётов и построении чертежа.


	29-30 
	 Конструирование фартука. Технология изготовления фартука на поясе.
	2 
	Опрос. Проверка 
практической работы №12
	§12, с.49-51; в рабочей тетради нарисовать несколько моделей фартука на поясе.

	
	
	 Сформировать навыки по моделированию фартука, развивать творческие способности; воспитывать аккуратность, внимательность; прививать эстетический вкус.

	31-32 
	 Моделирование. Технология изготовления фартука на поясе.
	2 
	 Опрос. Проверка 
практической работы №13
	 

	 
	 
	 Рассмотреть последовательные операции по изготовлению фартука; научить подготовке ткани к раскрою, раскладке выкроек на ткани; развивать навык выполнения работы в точной последовательности, логичности, следуя указаниям технологической карты и соблюдая технику безопасности.
	33-34 
	 Технология изготовления фартука на поясе.
	2 
	 Опрос. Проверка 
практической работы №14
	 

	
	                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                     
	 Рассмотреть последовательные операции по изготовлению фартука; научить подготовке ткани к раскрою, раскладке выкроек на ткани.  
	35-36 
	 Технология изготовления фартука на поясе.
	2 
	 Опрос. Проверка 
практической работы №15
	 

	7.
	Технология вышивания.
	 Ознакомить учащихся с историей вышивки, инструментами, материалами и приспособлениями; сформировать навыки по организации рабочего места, научить правильным приёмам работы; прививать интерес к культуре и искусству.




	37-38 
	 Инструменты, материалы и приспособления. Организация рабочего места.
	2
	 Опрос.
	 С.96-96 читать, §20 на с. 96-100; знать основные понятия по теме и ответить на вопросы.

	
	
	 Изучить технологическую последовательность выполнения; совершенствовать навыки ручного вышивания; выполнять практическую работу по вышиванию изделия в соответствии с основными этапами и правилами пользования инструментами.

	39-40 
	 Технологическая последовательность вышивания. 
	2 
	 Опрос. Проверка 
практической работы №16
	 §21 на с. 101-107, ответить на вопросы 1-7 на с.107.

	
	
	 Ознакомить учащихся с простейшими ручными швами для вышивки; сформировать навыки по выполнению простейших ручных швов для вышивки; научить самоконтролю выполненной работы.

	41-42 
	 Технология выполнения простейших ручных швов.
	2 
	 Опрос. Проверка 
практической работы №17
	§22, с.108-112.

	 
	 
	 Ознакомить учащихся с простейшими ручными швами для вышивки; сформировать навыки по выполнению простейших ручных швов для вышивки; научить самоконтролю выполненной работы.
	43-44 
	 Технология выполнения простейших ручных швов.
	 2
	 Опрос. Проверка 
практической работы №18
	 §22, с.112-113, ответить на вопросы 1-3 на с.113.

	8.
	Уход за одеждой.
	 Ознакомить учащихся с видами ремонта одежды; сформировать навыки по ремонту одежды, штопке, наложению различных видов заплат, ремонту распоровшихся швов.
	45-46 
	 Ремонт одежды, штопка, заплаты. Ремонт распоровшихся швов.
	2 
	 Опрос. Проверка 
практической работы №19
	 §23-24 на с.114-119.

	
	
	 Ознакомить учащихся с символами по уходу за текстильными изделиями; сформировать навыки по уходу за одеждой из хлопчатобумажных и льняных тканей, верхней одежды, головными уборами, выведению пятен, защите от моли.
	47-48 
	 Уход за одеждой из хлопчатобумажных и льняных тканей. Уход за верхней одеждой, головными уборами, выведение пятен.
	2 
	 Опрос. Проверка 
практической работы №20.
	 §25, с.119-121; ответить на вопросы 1-4 на с.121.

	9.
	Технология обработки пищевых продуктов. Кулинария.
	 Дать понятие о питании, режиме питания; рассказать о значении питания для нормального физического и нервно - психического развития ребёнка и подростков. 
	49-50  
	 Общие сведения о питании. Санитарно-гигиенические требования.
	2
	 Опрос.
	 §26, с.122-124; ответить на вопросы 1-3 на с. 124.

	
	
	 Ознакомить учащихся с историей кулинарии, физиологией питания, кухней и её оборудованием; сформировать навыки по соблюдению санитарно-гигиенических требований, правил техники безопасности.
	51-52 
	 Физиология питания. Кухонная посуда и уход за ней.
	2
	 Опрос.
	 §26,27; ответить на вопросы с.127.

	
	
	 Познакомить учащихся с ролью овощей в питании человека, с классификацией овощей; рассказать о появлении овощей; сформировать навыки по первичной обработке и приготовлению блюд из свежих овощей.
	53-54 
	 Овощи в питании. Первичная обработка овощей. Приготовление блюд из сырых овощей.
	2
	 Опрос. Проверка 
практической работы №21.
	Принести овощи на салат.

	 
	 
	 Познакомить учащихся с ролью овощей в питании человека, с классификацией овощей; рассказать о появлении овощей; сформировать навыки по первичной обработке и приготовлению блюд из свежих овощей.
	55-56 
	 Механическая обработка овощей. Приготовление блюд из свежих овощей. Приготовление салата «Здоровье». 
	2
	 Опрос. Проверка 
практической работы №22.
	 Принести набор овощей для винегрета.

	 
	 
	 Ознакомить учащихся с видами тепловой обработки овощей; сформировать навыки по приготовлению блюд из варёных овощей; воспитывать аккуратность и опрятность в работе.

	57-58 
	 Приготовление блюд из варёных овощей. Тепловая обработка овощей. Приготовление «Винегрета».
	2
	 Опрос. Проверка 
практической работы №23.
	§31; ответить на вопросы 1-4 на с.145. Принести яйца.

	
	
	 Ознакомить учащихся с питательными свойствами яиц; сформировать у учащихся навыки по определению доброкачественности яиц и приготовлению блюд из яиц.


	59-60 
	 Блюда из яиц. Яйца «Сюрприз».
	2
	 Опрос. Проверка 
практической работы №24.
	§32.принести продукты для бутербродов

	
	
	 Ознакомить учащихся с классификацией бутербродов, горячими напитками, историей этих блюд; сформировать навыки по приготовлению бутербродов и горячих напитков.

	61-62 
	 Бутерброды. Горячие напитки.
	2
	 Опрос. Проверка 
практической работы №25.
	 §33,34, ответить на вопросы в конце параграфа.

	
	
	 Ознакомить учащихся с правилами сервировки стола к завтраку и рассказать о культуре поведения за столом; сформировать навыки по сервировке стола к завтраку, правилам этикета за столом.

	 63-64
	 Сервировка стола к завтраку. Культура поведения за столом.
	2
	 Опрос. Проверка 
практической работы №26.
	 §35-36; ответить на вопросы.

	10
	Технологии ведения дома.
	 Ознакомить учащихся с интерьером кухни, оборудованием, правилами размещения оборудования на кухне; сформировать навыки правильного обращения с кухонным оборудованием.
	65-66 
	 Создание интерьера кухни. Размещение оборудования кухни.
	 2
	 Опрос. Проверка 
практической работы №27.
	 §37-38; ответить на вопросы.

	
	
	 Ознакомить учащихся с необходимым благоустройством и санитарным состоянием кухни; сформировать навыки по наведению чистоты на кухне; воспитывать аккуратность и опрятность, эстетический вкус.
	67-68 
	 Размещение мебели и оборудования. Зоны кухни. Благоустройство кухни. Санитарное состояние кухни.
	2
	 Опрос.
	 §39-40; ответить на вопросы.

	11
	Гигиена девушки. Косметика.
	 Ознакомить учащихся с правилами ухода за кожей, волосами, ногтями, за кожей лица; ознакомить, как влияют солнечные лучи на кожу лица, познакомить с профессией врача-косметолога.
	69-70 
	 Уход за кожей, волосами, ногтями.
	2
	Опрос.
	с.248-254 старый учебник.





