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Пояснительная записка.
Данная учебная программа составлена на основе программы «Технология. Обслуживающий труд»  рекомендованной Департаментом общего среднего образования Министерства образования Российской Федерации. Авторы программы: В.Д.Симоненко, Ю.Л.Хотунцев.

Предмет «Технология» в 5 классе является предметом Федерального компонента  учебного плана образовательного учреждения, на реализацию которого государственной программой отводится  70 часов и  рассчитана на 2 часа в неделю.

Общая характеристика предмета:
   Основным предназначением образовательной области «Технология» в системе общего образования является формирование трудовой и технологической культуры школьника, системы технологических знаний и умений, воспитание трудовых, гражданских и патриотических качеств его личности, их профессиональное самоопределение в условиях рынка труда, формирование гуманистически ориентированного мировоззрения. Образовательная область «Технология» является необходимым компонентом общего образования школьников, предоставляя им возможность применить на практике знания основ наук.

    Обучение школьников технологии строится на основе освоения конкретных процессов преобразования и использования материалов, энергии, информации, объектов природной и социальной среды. Базовыми для программы по направлению «Технология. Обслуживающий труд» являются разделы «Кулинария», «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов». Программа обязательно включает в себя также раздел «Технологии ведения дома». Каждый раздел программы включает в себя основные теоретические сведения, практические работы и рекомендуемые объекты труда (в обобщенном виде). При этом предполагается, что изучение материала программы, связанного с практическими работами, должно предваряться необходимым минимумом теоретических сведений.  

     Основной формой обучения является учебно-практическая деятельность учащихся. Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические, учебно-практические работы. В программе предусмотрено выполнение школьниками творческих или

проектных работ. Соответствующая тема по учебному плану программы дается в конце каждого года обучения. Вместе с тем, методически возможно построение годового учебного плана занятий с введением творческой, проектной деятельности в учебный процесс с начала или с середины учебного года. При организации творческой или проектной деятельности учащихся очень важно акцентировать их внимание на потребительском назначении того изделия, которое они выдвигают в качестве творческой идеи. 

Отличительной особенностью программы является то, что процесс изготовления любого изделия начинается с выполнения эскизов, зарисовок лучших образцов, составления вариантов композиций. Выполнение макетирования предваряется подбором материалов по их технологическим свойствам, цвету и фактуре поверхности, выбором художественной отделки изделия. При изготовлении изделий наряду с технологическими требованиями большое внимание уделяется эстетическим, экологическим и эргономическим требованиям. Учащиеся знакомятся с национальными традициями и особенностями культуры и быта народов России и Хакасии, экономическими требованиями: рациональным расходованием материалов, утилизацией отходов. 

  Широкий набор видов деятельности и материалов для работы позволяет не только расширить политехнический кругозор учащихся, но позволяет каждому раскрыть свои индивидуальные способности, найти свой материал и свою технику, что, безусловно, окажет благотворное влияние на дальнейшее обучение, будет способствовать осознанному выбору профессии. 

                                                    Цели и задачи:

Программа предусматривает формирование у учащихся общеучебных умений и навыков, универсальных способов деятельности и ключевых компетенции. При этом приоритетными видами общеучебной деятельности для всех направлений образовательной области «Технология» на этапе основного общего образования являются:
- определение адекватных способов решения учебной задачи на основе заданных алгоритмов,

- комбинирование известных алгоритмов деятельности в ситуациях, не предполагающих стандартное применение одного из них,

- творческое решение учебных и практических задач: умение мотивированно отказываться от образца, искать оригинальные решения; самостоятельное выполнение различных творческих работ; участие в проектной деятельности,

- приведение примеров, подбор аргументов, формулирование выводов,

- отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности,

-  перефразировать мысль (объяснять «иными словами»),

- выбор и использование выразительных средств языка и знаковых систем (текст, таблица, схема, чертеж, технологическая карта и др.) в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения,                                   

 - использование для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, Интернет-ресурсы и другие базы данных,                                                                    

- владение умениями совместной деятельности: согласование и координация деятельности с другими ее участниками; объективное оценивание своего вклада в решение общих задач коллектива, 

- оценивание своей деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей.

Тематический план

	Содержание раздела
	Кол-во часов

	Вводный урок


	1

	Элементы материаловедения


	1

	Эстетика пришкольного уча​стка (осень)
	7

	Кулинария
	14

	Вышивка.
	11

	Гигиена девушки. Косметика.
	2

	Эстетика пришкольного уча​стка (весна)


	14

	Интерьер кухни и столовой
	2


	Работа на швейной машине
	4

	Проектирование и изготовление рабочей одежды
	14

	итого
	70


Каждый раздел программы включает в себя основные теоретические сведения, практические работы и рекомендуемые объекты труда.

Основной формой обучения является учебно-практическая деятельность учащихся. Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические, учебно-практические работы. Ведущей структурной моделью для организации занятий по технологии является комбинированный урок. 

Содержание

5 класс
Введение ( 1 час)
Вводный инструктаж и первичный инструктаж по ТБ на рабочем месте

Эстетика пришкольного участка (осень,)(7 часов)

Краткая история цветоводства. Цветы в легендах и преданиях. Важнейшие особенности цветочных растений. Посадка под зиму луковичных растений. Однолетние декоративные растения. Разнообразие форм и окрасок. Астра однолетняя ,бархатцы.
Кулинария (14 часов).

Санитария и гигиена ( 1 час).

Основные теоретические сведения

Санитарные требования к помещению кухни и столовой. Правила санитарии и гигиены при обработке пищевых продуктов.

Практические работы

Приведение помещения кухни в соответствие с требованиями санитарии и гигиены. Проведение сухой и влажной уборки. Рациональное размещение инструментов на рабочих местах. Безопасные приемы работы с оборудованием, инструментами, горячими жидкостями. Освоение способов применения различных моющих и чистящих средств. Оказание первой помощи при ожогах, порезах и других травмах.

Варианты объектов труда.

Рабочее место бригады на кухне. 

Физиология питания  (1час).

Основные теоретические сведения

Понятие о процессе пищеварения. Общие сведения о питательных веществах и витаминах. Содержание витаминов в пищевых продуктах. Суточная потребность в витаминах.
Практические работы

Работа с таблицами по составу и количеству витаминов в различных продуктах.  Определение количества и состава продуктов, обеспечивающих  суточную потребность человека в витаминах. 

Варианты объектов труда.

Таблицы, справочные материалы. 

Технология приготовления пищи (4 час).

Бутерброды, горячие напитки 

Основные теоретические сведения

Продукты, используемые для приготовления бутербродов. Виды бутербродов. Способы оформления открытых бутербродов. Условия и сроки хранения бутербродов.

Виды горячих напитков. Способы заваривания кофе, какао, чая и трав.

Практические работы

Выполнение эскизов художественного оформления бутербродов. Нарезка продуктов. Подбор ножей и разделочных досок. Приготовление бутербродов и горячих напитков к завтраку. 

Варианты объектов труда.

Бутерброды и горячие напитки к завтраку.

Блюда из яиц 

Основные теоретические сведения

Строение яйца. Способы определения свежести яиц. Приспособления и оборудование для приготовления блюд из яиц. Особенности кулинарного использования перепелиных яиц.

Практические работы

Определение свежести яиц. Первичная обработка яиц. Приготовление блюда из яиц. Выполнение эскизов художественной росписи яиц. Крашение и роспись яиц.

Варианты объектов труда.

Омлет, яичница, вареные яйца.

Блюда из овощей

Основные теоретические сведения

Виды овощей, содержание в них минеральных веществ, белков, жиров, углеводов, витаминов.

Методы определения качества овощей. Влияние экологии на качество овощей. Назначение, виды и технология механической обработки овощей. 

Виды салатов. Изменение содержания витаминов и минеральных веществ в зависимости от условий кулинарной обработки. Принципы подбора овощных гарниров к мясу, рыбе.

Практические работы

Современные инструменты и приспособления для механической обработки и нарезки овощей. Фигурная нарезка овощей для художественного оформления салатов. Выполнение эскизов оформления салатов для различной формы салатниц: круглой, овальной, квадратной. Приготовление блюд из сырых и вареных овощей. Жаренье овощей и определение их готовности.

Варианты объектов труда.

Эскизы оформления салатов. Салаты из сырых овощей и вареных овощей. Овощные гарниры.

Сервировка стола  (4 час).

Основные теоретические сведения

Составление меню на завтрак. Правила подачи горячих напитков. Столовые приборы и правила пользования ими. Эстетическое оформление стола. Правила поведения за столом.

Практические работы 

Выполнение эскизов художественного украшения стола к завтраку. Оформление готовых блюд и подача их к столу. Складывание тканевых и бумажных салфеток различными способами.

Варианты объектов труда.

Эскизы художественного украшения стола к завтраку. Салфетки. 

Заготовка продуктов  (4 час).

Основные теоретические сведения

Роль продовольственных запасов в экономном ведении домашнего хозяйства. Способы приготовления домашних запасов. Правила сбора ягод, овощей, фруктов грибов, лекарственных трав для закладки на хранение. Условия и сроки хранения сушеных и замороженных продуктов. Температура и влажность в хранилище овощей и фруктов.

Практические работы

Закладка яблок на хранение. Сушка фруктов, ягод, грибов, кореньев, зелени, лекарственных трав. Замораживание и хранение ягод, фруктов, овощей и зелени в домашнем холодильнике.

Варианты объектов труда.

Фрукты, ягоды, грибы, коренья, зелень, лекарственные травы.

Создание изделий из текстильных и поделочных  материалов (29час).

Рукоделие. Художественные ремесла (11 часов).

Вышивка

Основные теоретические сведения

Традиционные виды рукоделия и декоративно-прикладного творчества. Применение вышивки в народном и современном костюме. Знакомство с видами вышивки. Композиция, ритм, орнамент, раппорт в вышивке. Построение узора в художественной отделке вышивкой. Холодные, теплые, хроматические и ахроматические цвета. Цветовые контрасты. 

Практические работы

Зарисовка традиционных орнаментов, определение колорита и материалов для вышивки. Организация рабочего места для ручного шитья. Вышивание метки, монограммы стебельчатым швом. Выполнение эскизов композиции вышивки для отделки фартука или салфетки. Определение места и размера узора на изделии.

Перевод рисунка на ткань, увеличение и уменьшение рисунка. Заправка изделия в пяльцы. Выполнения простейших вышивальных швов: стебельчатого, тамбурного, «вперед иголку», «назад иголку», петельного, «козлик». Способы безузлового закрепления рабочей нити. Свободная вышивка по рисованному контуру узора. Отделка вышивкой скатерти, салфетки, фартука, носового платка. 

Варианты объектов труда.

Скатерть, салфетка, фартук, носовой платок.

Элементы материаловедения  (1час).

Основные теоретические сведения

Классификация текстильных волокон. Натуральные растительные волокна. Изготовление нитей и тканей в условиях прядильного и ткацкого производства и в домашних условиях. Основная и уточная нити, кромка и ширина ткани. Полотняное переплетение. Лицевая и изнаночная сторона ткани. Свойства тканей из натуральных растительных волокон. Краткие сведения об ассортименте хлопчатобумажных и льняных тканей. Материалы, применяемые в декоративно-прикладном искусстве.

Практические работы

Изучение свойств нитей основы и утка. Определение направления долевой нити в ткани. Определение лицевой и изнаночной сторон ткани. Выполнение образца полотняного переплетения.

Варианты объектов труда.

Образцы ткани. Образец полотняного переплетения.

Элементы машиноведения  (4 час).

Основные теоретические сведения

Виды передач поступательного, колебательного и вращательного движения. Виды машин, применяемых в швейной промышленности. Бытовая универсальная швейная машина, ее технические характеристики. Назначение основных узлов. Виды приводов швейной машины, их устройство, преимущества и недостатки.

Практические работы

Подготовка универсальной бытовой швейной машины к работе. Безопасные приемы труда при работе на швейной машине. Намотка нитки на шпульку. Заправка верхней и нижней нитей. Выполнение машинных строчек на ткани по намеченным линиям. Регулировка длины стежка.

Варианты объектов труда.

Швейная машина. Образцы машинных строчек.

Конструирование и моделирование рабочей одежды 4 час).

Основные теоретические сведения

Виды рабочей одежды. Фартуки в национальном костюме. Общие правила построения и оформления чертежей швейных изделий. Типы линий в системе ЕСКД. Правила пользования чертежными инструментами и принадлежностями. Понятие о масштабе, чертеже, эскизе. 

Фигура человека и ее измерение. Правила снятия мерок. 

Понятие о форме, контрасте, симметрии и асимметрии. Использование цвета, фактуры материала, различных видов отделки при моделировании швейных изделий. 

Практические работы

Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение чертежа фартука в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам. Моделирование фартука выбранного фасона. Подготовка выкройки к раскрою.

Варианты объектов труда.

Чертеж и выкройка фартука. Виды отделок.

Технология изготовления рабочей одежды (10 час).

Основные теоретические сведения

Прямые стежки. Строчки, выполняемые прямыми стежками: сметочная, заметочная, наметочная, копировальная, строчки для образования сборок. Шов, строчка, стежок, длина стежка, ширина шва.

Правила безопасной работы с колющим и режущим инструментом.

Конструкция машинного шва. Длина стежка, ширина шва. Назначение и конструкция соединительных и краевых швов, их условные графические обозначения и технология выполнения.

Способы рациональной раскладки выкройки в зависимости от ширины ткани и направления рисунка. Художественная отделка изделия. Влажно-тепловая обработка и ее значение при изготовлении швейных изделий. 

Практические работы

Организация рабочего места для ручных работ. Подбор инструментов и материалов. Выполнение ручных стежков, строчек и швов.

Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкройки фартука и головного убора. Обмеловка и раскрой ткани. Перенос контурных и контрольных линий и точек на ткань. Обработка нагрудника и нижней части фартука швом вподгибку с закрытым срезом или тесьмой. Обработка накладных карманов, пояса  и бретелей. Соединение деталей изделия машинными швами. Отделка и влажно-тепловая обработка изделия. Контроль и оценка качества готового изделия.

Варианты объектов труда.

Образцы ручных стежков, строчек и швов, фартук, головной убор.

Эстетика пришкольного участка(14 часов)

Основные теоретические сведения

Выращивание растений из мелких и средних семян.
Практические работы:

Очиска почвы от остатков растений и листвы .Цветы в озеленении.Перекопкагрядок.Разметка делянок.Посев семян.

Технологии ведения дома (2 час).

Эстетика и экология жилища 

Основные теоретические сведения

Краткие сведения из истории архитектуры и интерьера. Национальные традиции, связь архитектуры с природой. Интерьер жилых помещений и их комфортность. Современные стили в интерьере.

Рациональное размещение оборудования кухни и уход за ним. Создание интерьера кухни с учетом запросов и потребностей семьи и санитарно-гигиенических требований.  Современные системы фильтрации воды. Разделение кухни на зону для приготовления пищи и зону столовой. Отделка интерьера тканями, росписью, резьбой по дереву. Декоративное украшение кухни изделиями собственного изготовления.

Влияние электробытовых приборов и технологий приготовления пищи на здоровье человека.

Практические работы:

Выполнение эскиза интерьера кухни. Выполнение эскизов прихваток, полотенец и др.

Варианты объектов труда.

Интерьер кухни. Прихватки, салфетки, полотенца.
Гигиена девушки Косметика ( 2 часа)

Гигиена девушки Косметика.

Практические работы:

             Макияж.

Требования к уровню подготовки учащихся 5 класса (базовый уровень)
Перечень знаний и умений, формируемых у школьников 5 классов
Должны знать:
□
негативные последствия общественного производства на окружающую среду и здо​ровье человека;
□ способы получения, хранения, поиска информации, источники и носители инфор​мации;
□
общие сведения о процессе пищеварения, усвояемости пищи, о роли витаминов в обмене веществ;
□общие сведения о пищевой ценности овощей, методы определения качества ово​щей, правила первичной обработки всех видов овощей, инструменты и приспособления для первичной обработки и нарезки овощей;
□ правила санитарии и гигиены при санитарной обработке продуктов, безопасные приёмы работы с кухонным оборудованием и горячими жидкостями;
· технологию приготовления блюд из сырых и варёных овощей, измерение содержа​ния минеральных веществ и витаминов в овощах в зависимости от способов кулинарной об​работки, оформление готовых блюд из овощей;

· способы определения свежести яиц и их хранения, использование яиц в кулинарии;

· виды бутербродов и горячих напитков, технологию приготовления, правила серви​ровки стола к завтраку;
· общие сведения из истории интерьера, требования, предъявляемые к интерьеру кух​ни и столовой, подбор материалов, дизайн-проектов по созданию интерьера различных жи​лых помещений;

□   культуру поведения в семье, основы семейного уюта;
· правила безопасной работы с ручными инструментами и на универсальной швейной машине, принцип изготовления пряжи, нитей и тканей, классификацию текстильных воло​кон, свойство нитей основы и утка, свойства тканей из натуральных растительных волокон;

· виды приводов швейной машины, правила подготовки универсальной швейной ма​шины к работе;
□ виды декоративно-прикладного искусства народов нашей страны, различные материалы и приспособления, применяемые в традиционных художественных ремёслах;
□ возможности лоскутной пластики, основные приёмы и материалы, применяем в лоскутной пластике;
· правила заправки изделия в пяльцы, виды простейших ручных швов;

· эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования, предъявляемые к рабочей одежде, общие сведения о системах конструирования одежды, правила построения и оформления чертежей швейных изделий;
· правила снятия мерок для построения чертежа и условные обозначения;

· понятия о композиции в одежде, виды отделки в швейных изделиях, способы моделирования фартука, правила подготовки выкройки к раскрою;

 □технологию выполнения следующих швов: стачного взаутюжку, расстрочного, накладного с закрытым срезом, в подгибку с открытым и закрытым срезом, правила обработки накладных карманов и бретелей;
□   гигиенические требования, правила и средства ухода за кожей.
Должны уметь:
□ осуществлять поиск необходимой информации в области кулинарии и обработки тканей;
· работать с кухонным оборудованием, инструментами, горячими жидкостями, про​водить первичную обработку всех овощей, выполнять нарезку овощей, готовить блюда из сырых и варёных овощей, определять свежесть яиц и готовить блюда из них, нарезать хлеб для бутербродов, готовить различные бутерброды, горячие напитки, сервировать стол к завтраку;
· разрабатывать и оформлять интерьер кухни и столовой изделиями собственного из​готовления, чистить посуду из металла, стекла, керамики и древесины, поддерживать нор​мальное санитарное состояние кухни и столовой;

□   определять в ткани нити основы и утка, лицевую и изнаночную стороны;
□ включать и отключать маховое колесо от механизма машины, наматывать на шпульку, заправлять верхнюю и нижнюю нитки, запускать швейную машину и регулировать её ско​рость, выполнять машинные строчки (по прямой, по кривой, с поворотом на определённый угол с подъёмом прижимной лапки, регулировать длину стежка;
□ переводить рисунок вышивки на ткань, подбирать иглы и нитки, заправлять изделие в пяльцы, закреплять рабочую нитку на ткани без узла, выполнять простейшие ручные швы;
□
подготавливать материалы лоскутной пластики к работе, подбирать материалы по цвету, рисунку и фактуре, пользоваться инструментами и приспособлениями, шаблонами, соединять детали лоскутной пластики между собой, использовать прокладочные материалы;
□ читать и строить чертеж фартука, снимать мерки, записывать результаты измере​ний, выполнять моделирование, подготавливать выкройку к раскрою;
□
выполнять на универсальной швейной машине следующие швы: стачной взаутюжку, стачной вразутюжку, расстрочной, накладной с закрытым срезом, в подгибку с открытым и закрытым срезом, правила обработки накладных карманов и бретелей, подготавливать ткань к раскрою, переносить контурные и контрольные линии на ткань, намётывать и под​страчивать карманы, обрабатывать срезы швов в подгибку с закрытым срезом, определять качество готового изделия, ремонтировать одежду заплатами.
Учащиеся должны владеть  компетенциями: ценностно-смысловой,  коммуника​тивной, культурно-эстетической, личностно-саморазвивающей, рефлексивной.Учащиеся должны быть способны решать следующие жизненно-практические задачи:
-
вести экологически здоровый образ жизни;
-использовать ПЭВМ для решения технологических, конструкторских, экономических задач, как источник информации;
· планировать и оформлять интерьер комнаты;

· проводить уборку квартиры;
· ухаживать за одеждой и обувью;

· соблюдать гигиену;
· выражать уважение и заботу к членам семьи;
· принимать гостей и правильно вести себя в гостях;

· проектировать и изготавливать полезные изделия из конструкторских и поделоч​ных материалов.
Примерные нормы оценки практической работы

                                          Организация труда 
Отметка «5» ставиться, если полностью соблюдались правила трудовой и технической дисциплины, работа выполнялась самостоятельно, тщательно спланирован труд, предложенный учителем, рационально организовано рабочее место, полностью соблюдались общие правила техники безопасности, отношение к труду добросовестное, к инструментам - бережное, экономное.

Отметка «4» ставиться, если работа выполнялась самостоятельно, допущены незначительные ошибки в планировании труда, организации рабочего места, которые исправлялись самостоятельно, полностью выполнялись правила трудовой и технологической дисциплины, правила техники безопасности.

Отметка «3»  ставиться, если самостоятельность в работе была низкой, допущены нарушения трудовой и технологической дисциплины, организации рабочего места.

Отметка «2» ставится, если самостоятельность в работе отсутствовала, допущены грубые нарушения правил трудовой и технологической дисциплины, правил техники безопасности, которые повторялись после замечаний учителя.

                                                  Приемы труда 
Отметка «5» ставиться, если все приемы труда выполнялись правильно, не было нарушений правил техники безопасности, установленных для данного вида работ. 

Отметка «4» ставиться, если приемы выполнялись в основном правильно, допущенные ошибки исправлялись самостоятельно, не было на рушения правил техники безопасности, установленных для данного вида работ.

Отметка «3»  ставиться, если отдельные приемы труда выполнялись неправильно, но ошибки исправлялись после замечания учителя, допущены незначительные нарушения правил техники безопасности, установленных для данного вида работ.

Отметка «2» ставится, если неправильно выполнялись многие виды работ, ошибки повторялись после замечания учителя, неправильные действия привели к травме учащегося или поломке инструмента (оборудования). 

 

                                   Качество изделий (работы)
Отметка «5» ставиться, если изделие выполнено точно по чертежу; все размеры выдержаны; отделка выполнена в соответствии с требованиями инструкционной карты или по образцу.

Отметка «4» ставиться, если изделие  выполнено по чертежу, размеры выдержаны, но качество отделки ниже требуемого.

Отметка «3»  ставиться, если изделие  выполнено по чертежу с небольшими отклонениями; качество отделки удовлетворительное.

Отметка «2» ставится, если изделие  выполнено с отступлениями от чертежа, не соответствует образцу. Дополнительная доработка не может привести к возможности использования изделия. 

 

                                 Норма времени (выработки)
Отметка «5» ставиться, если задание выполнено в полном объеме и в установленный срок.

Отметка «4» ставиться, если на выполнение работы затрачено времени больше установленного по норме на 10%.

Отметка «3»  ставиться, если на выполнение работы затрачено времени больше установленного по норме на 25%.

Отметка «2» ставится, если на выполнение работы затрачено времени против нормы больше чем на 25%.

 

 

По материалам журналов «Школа и производство» № 3 /1998; № 7 /2000.
Характеристика контрольно-измерительных материалов для учащихся 5-9 классов

Контроль уровня обученности

	Класс
	Виды контроля
	КИМ

	5 - 7
	Проверка знаний:

тесты,

кроссворды,

карточки-задания.

Проверка умений:

практические работы,

тесты,

упражнения.
	1. Е.В.Старикова «Дидактический материал по трудовому обучению. 5 класс», М.: «Просвещение», 2000
2. Маркуцкая С.Э. Технология: обслуживающий труд. Тесты 5-7 кл./Маркуцкая С.Э. – М.: Изд-во «Экзамен», 2006. – 128с.



	8-9
	Проверка знаний:

контрольные задания,

тесты,

кроссворды,

карточки-задания, 

тематический срез.

Проверка умений:

практические работы,

тесты,

упражнения.
	1. В.М.Казакевич «Оценка качества по технологии», М.: «Дрофа», 2000

2. А.К.Бешенкова «Методика обучения технологии», М.: «Дрофа», 2004




Основным критерием эффективности усвоения учащимися теоретического материала и умения применить его на практике считают коэффициент усвоения учебного материала — Ку. Он определяется как отношение правильных ответов учащихся в конт​рольных работах к общему количеству вопросов (по В. П. Беспалько):
Ку = KN
где N — количество правильных ответов учащихся на вопросы контрольной работы, теста;
К — общее число вопросов в контрольной работе или тесте.
Если Ку > 0,7, то учебный материал программы обучения считается усвоенным.
Текущие и итоговые знания и умения учащихся оцениваются по пятибалльной системе. Оценка 3 ста​вится за 70% правильно выполненных заданий (Ку > > 0,7), 4 — за 80—90% правильно выполненных зада​ний (0,8 = Ку < 0,9), 5 — за правильное выполнение всех заданий (Ку > 0,9).
 Оценка швейного изделия производится по сле​дующим параметрам:
- Качество и аккуратность выполнения изделия.
- Соблюдение нормы времени.
- Соблюдение технологии.
- Организация рабочего места.
- Соблюдение правил техники безопасности.
Оценка 5 ставится тогда, когда все вышеназван​ные требования соблюдаются, 4 — когда 1 или 2 кри​терия не выполнены. Оценка 3 выставляется, если на​рушены 3 критерия, 2 — когда работа совсем не отве​чает предъявленным к ней требованиям или брак, до​пущенный в работе, исправить невозможно. Работа оценивается 1, если она не представлена по неуважи​тельным причинам.
Для сокращения времени, затрачиваемого на ито​говый контроль, в последнее время все чаще исполь​зуются тестовые задания.
При этом целесообразно применить тесты несколь​ких видов:
с выбором одного, двух или нескольких правиль​ных ответов из предложенных вариантов;
на соответствие;
с требуемым текстовым заполнением;  
• на установление правильной последовательности действий.
Литература

1.Поурочные разработки по технологии 5 класс Москва, «ВАКО»2011
2.Технология. Л.В.Боброва Уроки с использованием ИКТ. Внеклассные мероприятия 5-9 классы. Издательство «Учитель»,Волгоград

Источники информации для учащихся:

                                                                 Интернет-ресурсы: 

http://master-class.narod.ru информационный проект кафедры технологии лицея №8 «Олимпия»; 

www.ipk.yar.ru «Ярославский институт развития образования. Раздел: технология»; 

www.rozmisel.ru «Игры и задачи на развитие творческого мышления»; 

www.sarafan.ru сайт о стиле и моде; 

www.shpilka.ru сайт о стиле и моде; 

www.sneg.by.ru сайт с технологическими описаниями изготовления праздничных поделок; 

www.designacademy.ru «Академия школы дизайна»; 

www.spb-economics.narod.ru «Современное экономическое образование»; 

www.melange.by.ru Детский Театр Моды «Меланж»; 

   www.webvernisage.com Виртуальный вернисаж изделий декоративно-прикладного искусства (береста, золотное шитье, кожа и дерево, резьба по дереву и капу, роспись по ткани, керамика и др.) 

Литература
1.Поурочные разработки по технологии 5 класс Москва, «ВАКО»2011
2.Технология. Л.В.Боброва Уроки с использованием ИКТ. Внеклассные мероприятия 5-9 классы. Издательство «Учитель»,Волгоград

Источники информации для учащихся:

                                                                 Интернет-ресурсы: 

http://master-class.narod.ru информационный проект кафедры технологии лицея №8 «Олимпия»; 

www.ipk.yar.ru «Ярославский институт развития образования. Раздел: технология»; 

www.rozmisel.ru «Игры и задачи на развитие творческого мышления»; 

www.sarafan.ru сайт о стиле и моде; 

www.shpilka.ru сайт о стиле и моде; 

www.sneg.by.ru сайт с технологическими описаниями изготовления праздничных поделок; 

www.designacademy.ru «Академия школы дизайна»; 

www.spb-economics.narod.ru «Современное экономическое образование»; 

www.melange.by.ru Детский Театр Моды «Меланж»; 

   www.webvernisage.com Виртуальный вернисаж изделий декоративно-прикладного искусства (береста, золотное шитье, кожа и дерево, резьба по дереву и капу, роспись по ткани, керамика и др.) 

Контроль уровня знаний и умений учащихся по разделу

I. «Технология приготовления пищи»

 Тестовые задания закрытого  типа.

1.1 Отметьте знаком «+» правильные ответы (один или несколько)

Вариант № 1

1 По способу приготовления бутерброды могут быть:

а) простые, сложные, закрытые.

б) комбинированные, слоистые;

2. Пищевая ценность продуктов   измеряется в:

а) граммах, килограммах;

б) килокалориях;

в)  килоджоулях; 

3 Пищевые отравления - это заболевания

а) вызванные  потреблением недоброкачественной пищи;

б) химическими токсическими веществами.

4 . К чему относится нож : к 

а) столовым приборам 

б) столовой посуде?

5. Из какао бобов готовят напиток:

а) кофе;

б) чай;

в) какао.

6.   К кофейной посуде относятся:

а) кофейник;

б) чайник, вазы для фруктов.

в) молочник;

7.  В состав пищи человека входят продукты:

а) животного происхождения;

б) растительного и животного происхождения.

8. Как нужно передавать ножи и вилки друг другу

а) ручкой к себе;

б)  ручкой вперед;

в) каким то другим способом.

9. При сервировке стола ложку кладут:

а)  перед тарелкой;

б)  слева от тарелки;

в) справа от тарелки;

10. В чем заключается первичная обработка овощей?

а)  сортировка и измельчение;

б) мойка, чистка, измельчение;

в) сортировка, мойка, чистка, измельчение.

Ответы к заданию № 1
	Номер вопроса
	Правильный ответ
	Номер вопроса
	Правильный ответ

	1
	а
	6
	а,в

	2
	б,в
	7
	а, б

	3
	а
	8
	б

	4
	а
	9
	в

	5
	в
	10
	в


1.2 Отметьте знаком «+» правильные ответы (один или несколько)

Вариант №  2

1  По виду продукта бутерброды могут быть:

а) рыбные;

б) соленые;

в) мясные;

г)  холодные;

д) гастрономические;

е) горячие.

2. Какие органические вещества являются источниками энергии для организма человека:

а) углеводы, белки;

б) соли, витамины

в)  белки; жиры.

3. Могут ли быть причиной отравления пищевые продукты?

а) да;

б) нет.

4. К чему относится вилка: к 

а) столовым приборам 

б) столовой посуде?

5. В зависимости от обработки листьев чай бывает:

а) черный;

б) вишневый;

в) зеленый, красный.

г) желтый;

д) коричневый; 

6. Родиной кофе являются:

а) Турция;

б) Монголия;

в) Эфиопия;

г) Китай;

д) Япония.

7. Человеку нужна разнообразная пища – это:

а)  белки, жиры;

б) минеральные вещества, жиры;

в) белки, жиры, углеводы, минеральные вещества.

 8. Снимая крышку с горячей посуды необходимо:

а) открывать  на себя?

б) приподнимать ее от себя; 

 в) каким либо другим способом.

9. Из общего блюда закуску, сахар, соль – нужно брать: 

а) специально предназначенным для этого прибором;

б) своей ложкой или вилкой.

10. Способы нарезки овощей:

а) соломка, брусочки, квадратики.

б) спиральки, шарики, бочонки.

в)   кубики, кольца, кружочки.

Ответы к заданию № 2

	Номер вопроса
	Правильный ответ
	Номер вопроса
	Правильный ответ

	1
	а, в, д. 
	6
	в 

	2
	а 
	7
	 в

	3
	а 
	8
	б 

	4
	а 
	9
	а 

	5
	а, в, г.  
	10
	а, б, в. 


1. 3 Задания  открытого  типа.
 Проверка знаний  правил  техники безопасности.       

1. Опишите правила при работе с ножом и приспособлениями.

Обязательно ли, устанавливать электронагревательный прибор (эл плиту) на огнеупорную подставку?

2. Снимая крышку с горячей посуды, приподнимать ее от себя, или на себя?

3. Из чего состоит рабочее место для первичной и тепловой обработки продуктов?

4. Чем нужно пользоваться, снимая горячую посуду с плиты………….,  а если сковорода без ручки…………..?

5. Какие санитарно – гигиенические требования предъявляются к лицам, приготовляющим пищу?

6. Почему для приготовления пищи на эл плите запрещается пользоваться пластмассовой посудой?

7. Верно ли, что включать и выключать электроприбор  нужно сухими руками, если да – то почему?

8. Нужно ли пользоваться разными  разделочными досками, при нарезке различных продуктов (хлеб, овощи, мясо)?

10.Почему не рекомендуется обрабатывать мелкие части продуктов при работе с ручными терками?

11.Верно ли, что сырые и вареные овощи, мясо, рыбу, хлеб нарезать нужно  на разных разделочных досках в соответствии с их маркировкой, если да  - то почему?

12. Как нужно передавать ножи и вилки друг другу?

1.4 Задание на установление правильной последовательности.

1. Распределите правильно последовательность первичной обработки овощей:

а) измельчение;

б) промывание;

в) очищение;

г) мытье;

д) сортировка.

  2. Найдите лишнее, в процессе  первичной обработки томатов:

а) очистка;

б) нарезка;

в) мойка;

г) сортировка;

д) промывание.

3. Укажите цифрами правильную последовательность приготовления бутерброда:

а) положить нарезанные продукты на хлеб; 

б) нарезать яйцо, нарезать зелень;

в) нарезать хлеб, намазать маслом;

г) нарезать сыр и колбасу;
Ответы к заданию1.4 
	Номер вопроса
	Правильный ответ

	1 
	д; г; в; б; а.

	2  
	а, д.

	3 
	в, г, б, а.


Контроль уровня знаний и умений учащихся по разделу

II. «Элементы материаловедения.»

                                         Тестовые задания закрытого  типа

                               2.1  Отметьте знаком «+» правильные ответы (один или несколько)
            Вариант №1

1. Основой каких тканей является 

      целлюлоза?

      а) животного происхождения; 

      б)  растительного происхождения. 

  2. Что является единичной

      составляющей при производстве:                         тканей? 

 а) пряжа; 
          

 б) нить; 

 в) волокно;

 г) ровница. 

 3.  На какие группы делятся все

 текстильные волокна? 

     а) растительного и животного 

происхождения; 

б) натуральные и химические. 

4. К какой группе волокон относятся

      шерсть и шелк? 

    а) натуральные; 
  

    б) химические. 

5.  Процесс получения ткани, называется:

а) ткачество;           

 б) прядение.

6. К какой группе волокон относятся 

хлопок и лен? 

      а) животного происхождения; 

б) растительного происхождения

        Ответы к варианту № 1
	Номер 

вопроса
	Правильный 

ответ
	Номер 

вопроса
	Правильный 

ответ

	1 
	 б
	4
	а

	2  
	 в
	5
	а

	3 
	 а, б 
	6
	б


2.2. Отметьте знаком «+» правильные ответы (один или несколько)

Вариант №2 

 1. Какой материал был  первым 

     для производства тканей? 

     а) лен, конопля;   

     б) хлопок; 

     в)  шерсть; 
     

     г) шелк. 

2  Натуральные волокна растительного происхождения это-

    а) шерсть, шелк;      

    б).шерсть, хлопок ;      

    в)хлопок, лен, кенаф, конопля;

 3.  По  какой нити ткань тянется сильнее? 

    а) по нити основы; 


     б) по нити утка. 

 4. Какое волокно является минералом? 

 а) джут; 


Ответы к заданию 2.2

б) шерсть; 
в) асбест; 


г) лен. 

д) кенаф; 

5. Какое переплетение можно схематично изобразить в виде шахматной доски? 

а ) саржевое; 

б) жаккардовое; 

в) атласное; 

г) полотняное.  

6. Кромка ткани совпадает по направлению с ... 

 а) нитью основы; 

б) нитью утка.

	Номер 

вопроса
	Правильный 

ответ
	Номер 

вопроса
	Правильный 

ответ

	1 
	 б
	4
	в

	2  
	 в
	5
	г

	3 
	 б
	6
	а


2.3. Отметьте знаком «+» правильные ответы (один или несколько)
 Вариант №3 (простейший уровень)

 1 Волокна растительного происхождения получают из:

       а) льна ;         

       б) хлопка;

       в шерсти;
       г) шелка;

 2. Процесс, в результате которого получают пряжу, называется -

     а) ткачеством;       

     б) прядением;          

      в) отделкой; 

3.   К натуральным волокнам относят волокна 

          а) растительного происхождения   

          б)  животного происхождения.

          в)  искусственные волокна.

Ответы к варианту № 3

	Номер 

вопроса
	Правильный 

ответ

	1 
	  а, б

	2  
	  б

	3 
	  а, б


               2. 4  Тестовые задания открытого   типа.

 Вариант № 1. 

1. Какие вы знаете волокна животного происхождения?
2. Что образуется по краям ткани?
3. Как называются нити, идущие вдоль ткани?
4. Что служит сырьём для получения ткани?

5. Процесс, в результате которого из волокон получают пряжу, называют …..(дописать слово).

Вариант № 2

1. Как называются фабрики, на  которых изготавливают  пряжу?
2. Перечислите волокна растительного происхождения.

3. Как называются нити расположенные  поперёк ткани?

4. Как определить лицевую и изнаночную сторону ткани?

5. Процесс получения ткани называют……..(дописать слово).

Контроль уровня знаний и умений учащихся по разделу

III. «Элементы машиноведения»

                               Тестовые задания открытого типа.

3.1 Устройство швейной машины.

Вариант № 1

1.Для чего предназначена швейная машина? 

2. Какие правила  ТБ следует соблюдать при работе на  швейной машине?                                                                                                                                                                 3. Назвать части  и механизмы машин, указанные стрелками и цифрами.                                                                    
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 Вариант № 2

 1Назвать части и механизмы машины, указанные стрелками и цифрами.                                                                    

2.Что такое привод?

3.  Назовите основные правила  ТБ при работе на швейной машине.                                                                        
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 Вариант № 3

1. Назвать части и механизмы  машины, указанные стрелками и цифрами.                                                                    

 2. Какие приводы бывают у швейных машин?

3. Перечислите  основные правила  ТБ при работе на швейной  машине.                                                                        

 Вариант № 4

1. Перечислите  основные правила  ТБ при 

 работе на швейной машине

 2. Назовите части  и механизмы машин, 

 указанные стрелками и цифрами

Вариант № 5

 1. Перечислите  основные правила  ТБ при

 работе на швейной  машине

2. Назвать части  и механизмы машин, 

3. указанные стрелками и цифрами

Вариант № 6

1. Перечислите  основные правила  ТБ при

 работе на швейной  машине

4. Назвать части  и механизмы машин, 

5. указанные стрелками и цифрами

3.2 Машинная игла.

Вариант № 1.

                                                         1.Рассмотрите на рисунке машинную иглу, 

                           напишите  недостающие названия  иглы,         

  обозначенные стрелками.

                                                          2. Какую работу выполняет рабочая часть иглы?

                                                         3. От чего зависит подбор машинной иглы?

Вариант № 2

                                1.Рассмотрите на рисунке машинную иглу, 

                                 напишите  недостающие названия   иглы 

       обозначенные стрелками.

                                                     2. Каково назначение машинной иглы?

                                                    3. Что является рабочей частью иглы?

 3.3 Заправка швейной машины (верхняя и нижняя  нить)

  

                                                   1. Перечислить детали и механизмы 

                                                    при заправке  верхней и нижней нити.

   3.4 Практическая работа.    
Заправка верхней нити.   .

1. катушку 1  с нитками поставить на катушечный  стержень.

2.  пропустить нитку через прорезь нитенаправитея. 2                                                                                                                                        3. с помощью регулятора натяжения верхней  нити 5 завести

 нить между шайбами 4 , а затем в петлю 

компенсационной пружины 6.
 4. вдеть нитку в ушко рычага нитепритягивателя 3.
 5. завести нитку через нитенаправители 7 и 8. 

 6. вставить нитку в ушко иглы 9 со стороны                     

 нитенаправителя и вывести нитку длиной 

 10 – 15 см.

3.5 Практическая работа.

  Намотка нитки на шпульку


1. поставить машину на рабочий ход.

2. катушку 2 поставить на катушечный стержень и протянуть нитки между шайбами натяжного устройства 1.

3. по часовой стрелке намотать на витков нитки.

4. надеть шпульку 5 на шпиндель моталки 3.
5. передвинуть моталку до упора 4.
6. нажимая на педаль, привести в движение

    маховое колесо, и нитка начнет наматываться

      на шпульку.


    7.намотав нитку до внешнего ободка

        шпульки  снять ногу с педали.

8.отодвинуть моталку от упора 4 , снять

 шпульку со шпинделя и оборвать нитку.

                                            Контроль уровня знаний и умений учащихся по разделу

IV. Ручные стежки и строчки.

Тестовые задания закрытого  типа.

4. 1 Отметьте знаком «+» правильные ответы (один или несколько)

1. Ниточное соединение деталей выполняется строчкой на швейной машине или вручную.

 а)   Шов;

      б)   ширина шва;

       в)  стежок.

2. Каким цветом выполняют стежки временного назначения?

а) белыми;

б) черными;

в) светлыми.

3.  Стежок – это 

а)  ряд повторяющихся стежков;

      б)  переплетение ниток между двумя проколами иглы;

       в) соединение деталей.

4. Толщина меловых линий, проведенных на ткани при разметке, не должна превышать:

а) 5 мм

б) 3мм

в) 1мм  
5. Строчка – это 

а) переплетение ниток;
б) расстояние от среза детали до строчки;

в)  ряд повторяющихся стежков.

Ответы к заданию 4.1 


	Номер вопроса
	Правильный   ответ

	 1
	а

	2
	а, в

	3
	б

	4
	в

	5
	в


Контроль уровня знаний и умений учащихся по разделу

V. Машинные швы.

Тестовые задания закрытого  типа.

5. 1 Отметьте знаком «+» правильные ответы (один или несколько)

  1.   Стачивание – это:

а) соединение нескольких приблизительно равных по величине деталей машинной строчкой;

б) соединение нескольких различных по величине деталей машинной строчкой;

в) прокладывание строчки для закрепления подогнутого края детали.

2. К соединительным швам относятся:

а) стачной;

б) настрочной;

в)вподгибку с открытым срезом.

3. Для обработки нижнего среза изделия используют машинные швы:

а) вподгибку с закрытым срезом;

б) стачной;

в) вподгибку с открытым срезом.

4. Какой из графических изображений  « шов в подгибку с открытым срезом»:

а) 

б)

в)

5.  Что лишнее из правил техники безопасности:

а) Не наклоняться близко к движущимся и вращающимся частям машины;

б) на машине допускаются посторонние предметы;

в) следить за правильным положением рук.

Ответы к заданию 5.1.
 

	Номер   вопроса
	Правильный  ответ

	1
	а

	2
	а, б

	3
	а, в

	4
	б

	5
	б


                                         Контроль уровня знаний и умений учащихся по разделу

VI. «Конструирование и моделирование швейных изделий».

     6.1 Тестовые задания открытого  типа.

 Вариант № 1

1. Какая одежда относится к бытовой? Приведите примеры.

2. Как обозначается мерка обхватов?

3. Как называется мерка Дн и как она снимается?

4. Какие мерки записываются в половинном размере? (перечислить)

Вариант № 2

1. Какая одежда относится к форменной? Приведите примеры.

2. Как  обозначается мерка полуобхватов?

3.  Как обозначается мерка длины?

4. Какой буквой обозначают прибавки, перечислите к каким участкам дается    прибавка на свободное облегание.

Вариант № 3

1. Какая одежда относится к  специальной ? Приведите примеры

2. Как называется мерка Сб и как она снимается?

3.  Какие мерки записывают полностью, а какие в половинном размере?

4.  Что относится к рабочей одежде? (перечислить)

   Вариант №4 (простейший уровень).

     1.  Какая одежда относится к бытовой? Приведите примеры

2. Для чего нужна одежда – назначение одежды.

3.  Как называется мерка Ст и как она снимается?

6.2 Установите соответствие между элементами  правого и левого столбца.

В ответе запишите через тире цифру из левого столбца и соответствующую правильному ответу  букву из правого столбца.

	Условное обозначение мерки
	Название мерки



	1. Сг 
	а) Длина изделия

	2. Ст
	б)  Полуобхват  бёдер

	3. Сб
	в) Обхват талии               

	4. Ди
	г) Обхват шеи

	5. Ош
	д) Полуобхват груди        

	6.От
	е) Полуобхват талии


Ответы к заданию  6.2.

	Номер 

вопроса
	Правильный 

ответ
	Номер 

вопроса
	Правильный 

ответ

	1
	д
	4
	а

	2
	е
	5
	г

	3
	б
	6
	в


6.3 Перечислите основные линии фигуры.
  

                                                                                 Ответы к заданию 6.3

                                                                                                1 – линия шеи;

                                                                                                2 – линия груди;

                                                                                                 3- линия талии

                                                                                       4- линия бёдер;

                                                                                        5 – линия колен (низа)

6.4 Подпишите название линий на эскизе фартука. (сверху вниз)

Ответы к заданию 6.4

1. линия верха нагрудника;

2. боковой срез нагрудника;

3. линия талии;

4. линия середины фартука;

5. линия входа в карман;

6. боковые срезы кармана;

7. нижний срез кармана;

8. боковой срез нижней части кармана;

9. линия низа.

6. 5 Тестовые задания закрытого  типа.

  Отметьте знаком «+» правильные ответы (один или несколько)

Конструирование фартука.  

1 По какой стороне фигуры снимают мерки:

а) По правой;

б) По левой

2 Как записывают мерки длины? 

а) Полностью;

б) В половинном размере

3 Как записывают мерки ширины и обхватов? 

а) Полностью;

б) В половинном размере .

 4.  Какие мерки снимают для построения чертежа фартука?

 а) Длину и ширину;

б) Дн, Днч, Ст, Сб. 

5  От каких мерок зависит размер нагрудника? 


а) Дн;

б) Днч.

6.  От каких мерок зависит размер нижней части фартука 


а) Дн, Сб;

б) Днч, Сб

7 Что означает: м 1:4? 


а)Уменьшение размера  в 4 раза;

б) Увеличение в 4 раза.

8. Что означает: м 4:1? 


а) Уменьшение размера  в 4 раза;

б) Увеличение в 4 раза.

Ответы к заданию 6.5

	Номер 

вопроса
	Правильный 

ответ
	Номер 

вопроса
	Правильный 

ответ

	1
	а 
	5 
	а 

	2
	 а
	6 
	б 

	3
	 б
	7 
	 а

	4
	б
	8
	б


                          6.6       Тестовые задания закрытого  типа.

Отметьте знаком «+» правильные ответы (один или несколько)

1.При раскрое изделия необходимо учитывать:

а) ширину ткани;

б) направление нитей основы;

в) направление нитей утка;

г) расположение рисунка на ткани.

2. Раскрой – это: 

а) вырезание бумажных деталей швейного изделия, полученных в соответствии с чертежом;

б) процесс получения тканевых деталей путем их вырезания из куска ткани в соответствии с деталями выкройки и с учетом припуска на швы;

в) процесс получения тканевых деталей путем их вырезания из куска ткани

3.Стрелка         на листе выкроек 

означает:

а) направление долевой нити;

б) направление поперечной нити.

4. Лицевую сторону ткани (от изнаночной) можно определить:

а) по яркости и четкости рисунка;

б) по наличию блеска;

в) по наличию технических узелков.

	Номер 

вопроса
	Правильный 

ответ
	Номер 

вопроса
	Правильный 

ответ

	 1
	а, б, г
	4
	а, б, в

	2
	б
	5
	  б, в, г

	3
	а
	
	


5. Перевод выкройки на ткань осуществляется при помощи:

а) смёточных стежков;

б) резца;

в) копировальных стежков;

г) портновского мела.

Ответы к заданию 6.6

Задание 6.7

Кроссворд «Изготовление швейного изделия»

1. Создание различных фасонов (форм)

 швейного изделия на основе

 базовой выкройки.

2. Чертёж швейного изделия в

 натуральную величину.

3. Процесс получения тканевых 

деталей путём их вырезания 

из куска ткани.

4. Ручной инструмент для шитья.

5. Второе название копировальных

 стежков.

6. Соединение двух деталей, примерно 

равных по величине, стежками 

временного назначения.

7. Соединение двух деталей, примерно равных
 по величине, машинной строчкой.

8. Порок, брак ткани.

Ответы к заданию 6.7 

1. моделирование; 2 – выкройка; 3- раскрой; 4- игла;
 5- силки; 6 – сметывание; 7 – стачивание; 8 – дефект.

  6.8 Тестовые задания закрытого  типа.

  Отметьте знаком «+» правильные ответы (один или несколько)

Технология изготовления фартука


1. Для чего на деталях кроя прокладывают контрольные линии?

а)  Для украшения;

б) Для того чтобы при смётывании совмещать их

2. Какие стежки используют для подготовки деталей кроя к отработке?


а) Прокладочные копировальные ;

б) Шов назад иголку .

 3. Какие стежки временного назначения после отработки нагрудника не удаляются?

а) Контрольная линия;

б) Копировальные.

4. Как обработать боковые и нижний срез кармана?


а) Заутюжить;

б) Швом подгибку с закрытым срезом.

5. При обработке, каких деталей фартука применяется шов подгибку с закрытым срезом?


а) Боковые срезы нагрудника, нижней части фартука, верхний срез кармана

б) При обработке бретелей .

6. В какой последовательности соединяют детали фартука?


а) Нагрудник – нижняя часть фартука – пояс

б) Пояс – нижняя часть фартука – нагрудник.

Ответы к заданию 6.8

	Номер 

вопроса
	Правильный 

ответ
	Номер 

вопроса
	Правильный 

ответ

	 1
	б 
	4
	а

	2
	а 
	5
	а

	3
	а 
	6
	а


	Номер 

вопроса
	Правильный 

ответ
	Номер 

вопроса
	Правильный 

ответ

	 1
	б 
	4
	а

	2
	а 
	5
	а

	3
	а 
	6
	а
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