Тематическое планирование занятия по технологии в 5х классах на 2014-2015 учебный год. 

34часа.

Учитель: Дамаскина Н.В.

	Дата
	№ п/п
	№ темы
	Тема урока
	Практич. работа
	Лаб. работа
	ТСО
	Мониторинг
	Примечание

	5а-04.09
5б-04.09
5в-03.09
	1
	1
	Вводный инструктаж по технике безопасности на рабочем месте. Правила санитарии, гигиены на рабочем месте.

Содержание и задачи курса 
	
	
	
	
	

	
	
	
	Элементы материаловедения – 3часа
	
	
	
	
	

	5а-10.09
5б-10.09
5в-09.09
	2
	1
	Классификация текстильных волокон. 

 Л/Р: «Изучение свойств х/б и льняной ткани»
	
	№1
	
	
	

	5а-17.09
5б-17.09
5в-16.09
	3
	2
	Свойства хлопчатобумажной и льняной ткани.

Л/Р: «Изучение свойств нитей основы и утка, приемов их определения» 
	
	№2
	
	
	

	5а-24.09
5б-24.09
5в-23.09
	4
	3
	Производство ткани. Понятие о пряже и процессе прядения, ткацкие переплетения, нити основы и утка.

П/Р: «Выполнение из бумаги макета полотняного переплетения»


	№1
	
	
	Тест
	

	
	
	
	Ручные работы – 3 часа
	
	
	
	
	

	5а-01.10
5б-01.10
5в-30.09
	5


	1
	Правила безопасной работы при выполнении ручных работ.

Организация рабочего места.
	
	
	
	
	

	5а-08.10
5б-08.10
5в-07.10
	6
	2
	Инструменты и приспособления для выполнения ручных работ.

П/Р «Выполнение образцов ручных стежков»
	№2
	
	
	
	

	5а-15.10
5б-15.10
5в-14.10
	7
	3
	Требования предъявляемые к выполнению ручных работ.

П/Р «Выполнение образцов ручных строчек»
	№3
	
	
	
	

	
	
	
	Рукоделие – 7 часов
	
	
	
	
	

	5а-22.10
5б-22.10

5в-21.10
	8
	1


	Вышивка – вид декоративно – прикладного искусства. Подготовка ткани, инструментов и материалов к вышивке. Правила технике безопасности и санитарно-гигиенические требования к вышивке, запяливание ткани в пяльцы. 

П/Р: «Подготовка рисунка для счетной глади».
	№4
	
	
	
	

	5а-05.11
5б-05.11

5в-11.11
	9


	2


	Технология выполнения счетной глади.

П/Р: «Выполнение счетной глади» 
	№5
	
	
	
	

	5а-12.11
5б-12.11

5в-18.11
	10
	3
	Технология выполнения счетной глади.

П/Р: «Выполнение счетной глади»
	№6
	
	
	
	

	5а-19.11
5б-19.11

5в-25.11
	11
	4
	Технология выполнения счетной глади.

П/Р: «Выполнение счетной глади»


	№7
	
	
	
	

	5а-26.11
5б-26.11
5в-02.12
	12
	5
	Технология выполнения счетной глади.

П/Р: «Выполнение края»


	№8
	
	
	
	

	5а-03.12
5б-03.12
5в-09.12
	13
	6
	Изготовление игольницы. Технология выполнения простых швов. 

П/Р: «Выполнение шва «вперед иголку» и « за иголку»


	№9
	
	
	
	

	5а-10.12
5б-10.12
5в-16.12
	14
	7
	Завершение изготовление игольницы.


	№10
	
	
	Тест
	

	
	
	
	Уход за одеждой – 2 часа


	
	
	
	
	

	5а-17.12
5б-17.12
5в-23.12
	15
	1
	Основные правила ухода за одеждой из хлопчатобумажных и льняных тканей.

П/Р: «Изучение символов по уходу за одеждой»
	№11
	
	
	
	

	5а-24.12
5б-24.12
5в-30.12
	16
	2
	Способы ремонта одежды.

П/Р: «Ремонт распоровшихся швов, пришивание фурнитуры».


	№12
	
	
	
	

	
	
	
	Кулинария -10 часа
	
	
	
	
	

	5а-31.12
5б-31.12
5в-14.01
	17
	1
	Физиология питания. Содержание питательных веществ в продуктах питания. Правила безопасной работы при выполнении кулинарных работ. Кухонная посуда и уход за ней.
	
	
	
	
	

	5а-13.01
5б-14.01
5в-21.01
	18
	2
	Овощи в питании человека. Первичная обработка овощей. 

П/Р: «Определение доброкачественности овощей по внешнему виду»
	№13
	
	
	
	

	5а-20.01
5б-21.01
5в-28.01
	19
	3
	Приготовление блюд из свежих овощей.

П/Р: «Салат «Здоровье»
	№14
	
	
	
	

	5а-27.01
5б-28.01
5в-04.02
	20
	4
	Тепловая обработка овощей (варка, тушение, припускание, пассировка)

П/Р: «Приготовление винегрета»
	№15
	
	
	
	

	5а-03.02
5б-04.02
5в-11.02
	21
	5
	 Бутерброды 

Виды бутербродов. Способы оформления открытых бутербродов.

П/Р « Приготовление бутербродов»                                                             
	№16
	
	
	
	

	5а-10.02
5б-11.02
5в-18.02
	22
	6
	Блюда из яиц.  Значение яиц в питании человека, использование их в кулинарии.

Л/Р « Определение доброкачественности яиц»
	
	№3
	
	
	

	5а-17.02
5б-18.02
5в-04.03
	23
	7
	Приготовление блюд из яиц

П/Р: «Приготовление омлета»
	№17
	
	
	
	

	5а-03.03
5б-04.03
5в-11.03
	24
	8
	Горячие напитки на завтрак и правила подачи горячих напитков
П/Р «Приготовление чая, кофе, какао»
	
	
	
	
	

	5а-10.03
5б-11.03
5в-18.03
	25
	9
	Составление меню 
на завтрак

П/Р « Воскресный завтрак»
	№18
	
	
	
	

	5а-17.03
5б-18.03
5в-25.03
	26
	10
	Эстетическое оформление стола 
и правила поведения 
за столом 

П/Р «Сервировка стола к завтраку».

Проект «Доброе утро»
	№19
	
	
	Тест
	

	
	
	
	Культура дома -4 час
	
	
	
	
	

	5а-24.03
5б-25.03
5в-01.04
	27
	1
	Эстетика и экология жилища. История и национальные традиции в архитектуре. Современные стили в интерьере.
	
	
	
	
	

	5а-31.03
5б-01.04
5в-08.04
	28
	2
	Интерьер кухни, благоустройство кухни, санитарное состояние кухни, оборудование на кухне.
	
	
	
	
	

	5а-07.04
5б-08.04
5в-22.04
	29
	3
	Интерьер кухни, украшение её изделиями собственного изготовления. 

П/Р «Выполнение эскизов прихваток» 


	№20
	
	
	
	

	5а-14.04
5б-22.04
5в-29.04
	30
	4
	Проектная работа  «Интерьер кухни».
	№21
	
	
	Тест
	

	
	
	
	Творческие , проектные работы – 4часа
	
	
	
	
	

	5а-21.04
5б-29.04
5в-06.05
	31
	1
	Этапы проекта. Цель проекта. Обоснование проблемы
	
	
	
	
	

	5а-28.04
5б-06.05
5в-13.05
	32
	2
	Выбор оборудования инструментов и приспособлений, составление технологической последовательности выполнения проекта
	№22


	
	
	
	

	5а-05.05
5б-13.05
5в-
	33
	3
	Выполнение проектного задания. 
	№23
	
	
	
	

	5а-12.05
5б-20.05
5в-20.05
	34
	4
	Защита проекта.
	№24
	
	
	
	

	5а-19.05

5б-

5в-
	
	
	Урок в музее
	
	
	
	
	


