Календарно – тематическое планирование
5 класс 
	№ п/п
	Наимено​вание раздела программы
	      Тема урока


	Кол-во часов
	Тип урока

	Элементы содержания
	Требования

к уровню подготовки
обучающихся

(результат)
	Вид

контроля,
измерители
	Дата проведения

	
	
	
	
	
	
	
	
	по плану
	фактич.

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	1-2
	ВВОДНЫЙ УРОК

(2 часа)
	Вводный инструктаж и первичный инструк​таж на рабочем месте. Вводное занятие
	2
	Новый материал (объяс​нение)
	Правила ТБ работы в кабинете обслужи​вающего труда. Введе​ние в курс технологии
	Знать правила ТБ. Уметь использовать их на практике
	Опрос
	
	

	3-4
	СОЗДАНИЕ ИЗДЕЛИЙ ИЗ ТЕКСТИЛЬНЫХ И ПОДЕЛОЧНЫХ МАТЕРИАЛОВ. РУКОДЕЛИЕ. 
	Вышивка как вид деко​ративно-прикладного искусства и ее приме​нение в народном и современном костю​ме. Инструменты и ма​териалы. Цвет и его свойства
	2
	Комби​ниро​ванный
	Виды декоративно-прикладного искусства. Материапы и инстру​менты. Цвет и его свой​ства. Элементы постро​ения узора вышивки (композиция, ритм, ор​намент, раппорт)
	Знать:
-
виды декоративно-
прикладного искусства;

-
материалы и инструменты​ для вышивания;

-
свойства цвета и элемен​ты построения вышивки
	Опрос
	
	

	5-6
	
	Выполнение простей​ших вышивальных швов: «вперед иголку», «назад иголку». Спо​собы безузелкового закрепления рабочей нити
	2
	Практи​ческая работа
	Правила посадки и по​становки рук во время вышивания. Правила ТБ работы с тканями. Спо​собы закрепления рабо​чей нити. Техника вы​полнения швов «вперед иголку», «назад иголку»
	Уметь:
-
закреплять нити разными
способами;

-
выполнять швы «вперед
иголку», «назад иголку»
	Качество образца
	
	

	7-8
	
	Простейшие выши​вальные швы: сте​бельчатый и тамбур​ный. Заправка ткани в пяльцы
	2
	Практи​ческая работа
	Правила заправки тка​ни в пяльцы. Техника выполнения стебельча​тых и тамбурных швов
	Уметь:
-
выполнять стебельчатый
и тамбурный швы;

-
закреплять ткань в пяльцы
	Качество образца
	
	

	9-10
	ВЫШИВКА 
(10 часов)
	Выполнение простейших вышивальных швов «козлик» и пе​тельный
	2
	Практи​ческая работа
	Техника выполнения швов «козлик» и пе​тельный
	Уметь выполнять швы:
«козлик» (крестообразные стежки) и петельный
	Качество образца
	
	

	11-12
	
	Увеличение и умень​шение рисунка. Пере​вод рисунка на ткань. Свободная вышивка по рисованному контуру
	2
	Практи​ческая работа
	Увеличение и умень​шение рисунка. Пере​вод рисунка на ткань. Свободная вышивка по рисованному кон​туру
	Знать способы изменения величины рисунка и пере​вода его на ткань. Уметь выбирать материа​лы и технику выполнения вышивки по рисунку
	Качество образца
	
	

	13-14
	ЭЛЕМЕНТЫ МАТЕРИАЛОВЕДЕ

НИЯ (2 часа)
	Натуральные расти​тельные волокна. Об​щие понятия о процес​сах прядения нитей и ткачества. Свойства тканей из раститель​ных волокон и их ас​сортимент
	2
	Комби​ниро​ванный. Лабора​торная работа
	Натуральные расти​тельные волокна и процесс изготовления тканей из них. Основ​ная и уточная нить. Виды переплетений. Свойства тканей из растительных воло​кон и их ассортимент
	Иметь представление
о происхождении волокон, процессах их обработки, прядения и ткачества, свойствах тканей из них
	Опрос. Проверка лабора​торной работы
	
	

	15-16
	ЭЛЕМЕНТЫ  МАШИНОВЕДЕНИЯ
(4 часа)

	Виды машин, приме​няемые в швейной промышленности. Бы​товая универсальная швейная машина и ее характеристика. Орга​низация рабочего мес​та для машинных работ и ТБ работы на швейной машине
	2
	Комби​ниро​ванный
	Виды машин, приме​няемые в швейной промышленности. Тех​нические характери​стики и устройство бы​товой швейной маши​ны. Виды передач дви​жения приводов маши​ны. Безопасные прие​мы работы
	Иметь представление
о технических характери​стиках швейной машины и назначении основных узлов.

Уметь организовать рабо​чее место и знать правила ТБ
	Опрос. Контроль подготов​ки рабоче​го места
	
	

	17
	
	Подготовка швейной машины к работе: на​мотка нити на шпульку и заправка нитей
	1
	Практи​ческая работа
	Подготовка швейной машины к работе. За​правка нитей
	Уметь готовить швейную машину к работе
	Контроль выпол​нения
	
	

	18
	
	Выполнение машин​ных строчек по наме​ченным линиям. Регу​лировка стежка
	1
	Практи​ческая работа
	Выполнение машинных строчек на ткани по на​меченным линиям. Регулировка длины стежка
	Уметь:
-
управлять швейной ма​
шиной;

-
строчить по прямой
и кривой линиям;

-
делать закрепки и пово​рачивать шов
	Качест
во образца
	
	

	19
	КОНСТРУИРОВАНИЕ И МОДЕЛИРОВАНИЕ

РАБОЧЕЙ ОДЕЖДЫ
(8 часов)
(8 часов)
	Фартуки в националь​ном костюме. Виды рабочей одежды и тре​бования к ней
	1
	Комби​ниро​ванный
	Назначение рабочей одежды и ее ассорти​мент. Фартук в нацио​нальном костюме
	Иметь представление
о рабочей одежде и требо​ваниях к ней
	Опрос
	
	

	20

21
	
	Фигура человека и ее измерение. Правила снятия мерок

Правила пользования

 чертежными инстру​ментами и принадлеж​ностями. Типы линий. Понятие о масштабе, чертеже и эскизе
	2
	Комби​ниро​ванный


	Особенности строения фигуры человека. Пра​вила снятия мерок и их условные обозначения

Правила пользования 

чертежными инстру​ментами. Типы линий в системе ЕСКД. Поня​тие о масштабе, черте​же и эскизе
	Знать правила снятия ме​рок. Уметь их использовать

Иметь представление
о правилах пользования чертежными инструмента​ми и принадлежностями, типах линий, масштабе, чертеже, эскизе
	Контроль за дейст​виями

Тестиро​
Тестирование
	
	

	22
	
	Построение чертежа выкройки фартука в масштабе
	1
	Практи​ческая работа
	Последовательность построения чертежа выкройки фартука
	Уметь строить чертеж по описанию
	Контроль чертежа
	
	

	23-24
	
	Построение чертежа выкройки фартука в натуральную величи​ну по своим меркам
	2
	Практи​ческая работа
	Построение чертежа

выкройки фартука
в натуральную величину
	Уметь читать чертеж
	Контроль чертежа
	
	

	25-26
	
	Виды отделки швей ных изделий, Выбор
модели и моделирова​ние. Подготовка вы​кройки к раскрою
	2
	Комби

ниро ванный
	Виды отделки швейных изделий (комбинирова​ние тканей, оборки, тесьма, аппликация, вышивка). Особенно​сти и способы модели​рования. Понятие о контрасте и форме одежды
	Иметь представление
о видах отделки швейных
изделий, способах модели​рования.

Уметь вносить модельные изменения в выкройку
	Контроль выпол​нения
	
	
	

	27-28
	ТЕХНОЛОГИЯ  ИЗГОТОВЛЕНИЯ  РАБОЧЕЙ ОДЕЖДЫ 

(14 часов)
	Инструктаж по ТБ ра​боты с тканями. Спо​собы рациональной раскладки выкройки на ткани. Способы ра​циональной раскладки. Подготовка ткани к раскрою
	2
	Комби​ниро​ванный. Практи​ческая работа
	Правила ТБ работы с тканями. Способы подготовки выкройки и ткани к раскрою, ра​циональные раскладки выкройки на ткани в зависимости от ши​рины ткани и рисунка
	Иметь представление
о рациональной раскладке, подготовке ткани и вы​кройки.

Знать правила ТБ. Уметь находить лицевую сторону ткани
	Контроль выпол​нения
	
	
	

	29-30
	
	Организация рабочего места для ручных ра​бот. Выполнение руч​ных стежков строчек и швов
	2
	Практи​ческая работа
	Организация рабочего места для ручных ра​бот. Прямые стежки и строчки, выполняе​мые ими: сметочная, заметочная, наметоч​ная, копировальная. Понятия: шов, строчка, стежок, длина стежка
	Знать область применения прямых стежков. Уметь выполнять прямые стежки
	Контроль качества
	
	
	

	31-32
	
	Перенос контурных и контрольных линий и точек на ткани
	2
	Практи​ческая работа
	Способы переноса кон​трольных и контурных линий и точек на ткани
	Иметь представление
о способах переноса линий и точек на ткани. Уметь ими пользоваться
	Контроль качества
	
	
	

	33-34
	ТЕХНОЛОГИЯ  ИЗГОТОВЛЕНИЯ  РАБОЧЕЙ ОДЕЖДЫ
(14 часов)

	Краевые и соедини​тельные швы. Конст​рукция машинного шва. Условные обо​значения и технология выполнения
	2
	Комби​ниро​ванный. Практи​ческая работа
	Конструкция машинно​го шва. Длина и ширина, назначение и условное графическое обозначе​ние. Технология выпол​нения соединительных и краевых швов
	Иметь представление
о конструкции машинных швов.

Уметь читать графические

схемы швов и выполнять их
	Контроль качества
	
	

	35-36
	
	Обработка нагрудника и нижней части фартука
	2
	Практи​ческая работа
	Способы обработки нагрудника и нижней части фартука, их зави​симость от ткани и фа​сона
	Иметь представление
о способах обработки на​грудника и нижней части фартука
	Контроль качества
	
	

	37-38
	
	Обработка накладных карманов, бретелей и пояса
	2
	Практи​ческая работа
	Методы обработки карманов, бретелей и пояса
	Иметь представление
о методах обработки кар​манов, бретелей, пояса. Уметь их использовать
	Контроль качества
	
	

	39-40
	
	Сборка и отделка изде​лия. Влажно-тепловая обработка изделия и ТБ утюжильных работ
	2
	Практи​ческая работа
	Последовательность сборки изделия. Пра​вила ТБ утюжильных работ. Критерии оцен​ки качества изделия
	Знать:
-
последовательность
сборки фартука;

-
правила ТБ утюжильных
работ;

-
критерии оценки качества изделия
	Опрос и кон​троль вы​полнения
	
	

	41-42
	
	Эстетика и экология жилища. Интерьер кухни, оборудование, отделка и украшение. 
	2
	Комби​ниро​ванный
	История и националь​ные традиции в архи​тектуре. Современные стили в интерьере. Требования к кухне и столовой. Кухонное оборудование, его раз​мещение и уход за ним. Деление кухни на зоны
	Иметь представление:
-
о требованиях, предъяв​
ляемых к интерьеру кухни и столовой;

-
оборудовании и его влия​
нии на человека
	Опрос
	
	

	43-44
	
	Интерьер кухни, украшение её изделиями собственного изготовления. Выполнение эскизов прихваток
	2
	Комбинирован

ный. Практи

ческое задание
	Виды отделки интерьера (роспись ткани, резьба по дереву). Варианты декоративного
украшения кухни изделиями собственного изготовления
	Иметь представление о возможностях отделки и декоративного убранства
кухни.

Уметь выполнять эскизы
изделий
	Оценка

эскиза
	
	

	45-46

	КУЛИНАРИЯ:

ФИЗИОЛОГИЯ ПИТАНИЯ 
(4 часа)

	Санитария и гигиена. 
	2
	Комби​ниро​ванный
	Санитарные требования к помещению кухни и столовой. Правила са​нитарии и гигиены при обработке пищевых про​дуктов. Правила ТБ при кулинарных работах, оказание первой помо-
щи при ожогах и порезах
	Знать правила санитарии и гигиены, ТБ на кухне и оказание первой помощи
	Опрос
	
	

	47-48
	
	Правила ТБ при кули​нарных работах и ока​зание первой помощи при ожогах
	2
	Комби-

ниро-

ванный

	Понятие о процессе
пищеварения. Общие
сведения о питатель​ных веществах и вита​минах. Содержание витаминов в пищевых продуктах, суточная потребность в них
	Иметь представление
о процессах пищеварения, о
витаминах и их влиянии на здоровье человека

	Опрос

	
	

	49-50
	КУЛИНАРИЯ: ТЕХНОЛОГИЯ  ПРИГОТОВЛЕНИЯ  ПИЩИ

(8 часов)
	Правила первичной обработки овощей. Технология приготовления блюд из сырых и вареных овощей
	2
	комбинированный
	Виды овощей и содержание в них полезных веществ. Определение качества овощей и влияние на них экологии. Правила первичной обработки овощей.
	Иметь представление: 
-о правилах первичной обработки всех видов овощей;

- пищевой ценности, способах использования, рецептуре овощных блюд
	опрос
	
	

	51-52
	
	Способы и формы нарезки овощей. Приготовление блюд из сырых и вареных овощей
	 2
	Практическая работа
	Принципы подбора овощных гарниров к мясу, рыбе. Виды салатов. Современные инструменты и приспособления для работ на кухне, способы и формы нарезки овощей
	Знать правила нарезки овощей.
Уметь: 
-выполнять правила нарезки овощей;

-готовить и украшать салат
	Контроль качества
	
	

	53-54
	
	Блюда из яиц, приспособления и оборудования для их приготовления. Способы определения свежести яиц и их хранения
	2
	комбинированный
	Строение яйца. Способ определения его свежести. Технология приготовления блюд их яиц. Приспособления и оборудование для этого
	Знать техрологию приготовления блюд из яиц.

Уметь определять свежесть яиц
	опрос
	
	

	55-56
	
	Бутерброды и горячие напитки. Приготовление бутербродов и горячих напитков к завтраку
	2
	комбинированный
	Продукты, используемые для бутербродов. Виды бутербродов, способы их оформления, условия и сроки хранения. Виды горячих напитков и способы их приготовления
	Иметь представление о разновидностях бутербродов и горячих напитков, способах нарезки продуктов, инструментах и приспособлениях
	опрос
	
	

	57-58
	СЕРВИРОВКА СТОЛА

(2 часа)
	Составление меню на завтрак и правила подачи горячих напит​ков. Сервировка стола и этикет за столом
	2
	Комби​ниро​ванный
	Составление меню на завтрак. Правила подачи горячих напит​ков, столовые приборы и правила пользования ими. Эстетическое оформление стола и правила поведения за столом
	Иметь представление

о правилах подачи горячих напитков, столовых прибо​рах, правилах этикета и пользования ими. Соблюдать правила за столом. Уметь накрывать стол
	Опрос. Эскиз на​крытого стола
	
	
	
	
	
	
	
	обработки всех видов
	

	59-60
	заготовка

продукгов
(2 часа)
	Способы заготовки продуктов. Правила сбора урожая и его
хранения
	    2
	Комбинированный
	Роль продовольственных запасов в экономном ведении хозяйства. Способы заготовки продуктов. Правила сбора и хранения урожая
	Знать:

-способы заготовок продуктов;

-правила сбора урожая
и лекарственных трав;

-условия и сроки хранения
заготовок
	Oпрос
	
	
	
	
	
	
	
	овощей;
	

	61-62
	ТВОРЧЕСКИЕ ПРОЕКТНЫЕ РАБОТЫ

(8 часов)

	Тематика творческих проектов и этапы их выполнения. Органи​зационно-подготови​тельный этап выпол​нения творческого проекта
	2
	Комби​ниро​ванный
	Тематика творческих проектов и этапы их вы​полнения. Организаци​онно-подготовительный этап (выбор темы про​екта и его обсуждение, обоснование выбора, разработка эскиза изде​лия, подбор материалов)
	Уметь:

-выбирать посильную
и необходимую работу;
-аргументированно защи​
щать свой выбор;

-делать эскизы и подби​
рать материалы для выпол​нения
	Контроль выпол​нения
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	63-64
	
	Выбор оборудования инструментов и при​способлений, состав​ление технологической последовательности выполнения проекта
	2
	Комби​ниро​ванный
	Организация рабочего места. Оборудование и приспособления для различных видов работ, составление последова​тельности выполнения. Поиск сведений в лите​ратуре
	Уметь:

-пользоваться необходи​
мой литературой;

-подбирать все необходи​мое для выполнения идеи
	Контроль выпол​нения
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	65-66
	
	Технологический этап выполнения творче​ского проекта(конст​руирование. Модели​рование,изготовление изделия)
	2
	Комби​ниро​ванный
	Конструирование базо​вой модели. Моделиро​вание, изготовление изделия
	Уметь конструировать и моделировать, выполнять намеченные работы
	Контроль выпол​нения
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	67-68
	
	Заключительный этап (оценка проделанной работы и защита про​екта)
	2
	Комби​ниро​ванный
	Критерии оценки работ и выполнение реклам​ного проспекта изделия
	Уметь оценивать выпол​ненную работу и защи​щать ее
	Защита проекта
	
	
	
	
	
	
	
	
	Контроль качества


Календарно тематическое планирование  

6 класс
	№

п/п
	Наимено​вание раздела программы
	Тема урока

(этап проектной

или исследовательской
деятельности)
	Кол-во часов
	Тип урока
(форма и вид дея​тельности)
	Элементы содержания


	Требования

к уровню подготовки
обучающихся

(результат)


	Вид

контроля,
измерители

	Дата проведения


	
	
	
	
	
	
	
	
	план

	факт

	l
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	1-2
	ВВОДНЫЙ УРОК (2 часа)
	Первичный инструк​таж на рабочем месте
	2
	Комби​ниро​ванный
	Первичный инструктаж на рабочем месте. Вводный урок: содер​жание курса техноло​гии за 6 класс. Выпол​нение проекта
	Знать правила поведения в мастерской и ТБ на рабо​чем месте. Иметь представление
о содержании курса и пра​вилах выполнения проекта
	Опрос
	
	

	3-4


	КУЛИНАРИЯ:

ФИЗИОЛОГИЯ ПИТАНИЯ 

(2 часа)
	Минеральные веще​ства и их значение для здоровья человека. Суточная потребность человека в минераль​ных веществах и их со​держание в продуктах
	2
	Комби​ниро​ванный
	Содержание минераль​ных вешеств в пище​вых продуктах и их роль в жизнедеятель​ности организма чело​века, суточная потреб​ность в них. Расчет ко​личества и состава продуктов для сбалан​сированного питания
	Иметь представление:
-
о значении минеральных
веществ для здоровья чело​века;

-
суточной потребности
в них.

Уметь рассчитывать коли​чество и состав продуктов
	Опрос
	
	

	5-6
	
	Блюда из молока и мо​лочных продуктов. Ки​сломолочные продук​ты и виды бактериаль​ных культур для их приготовления
	2
	Комби​ниро​ванный
	Виды молока и молоч​ных продуктов. Их зна​чение и ценность, ус​ловия и сроки хране​ния. Кисло-молочные продукты и особенно​сти их приготовления
	Знать:
-
о значении и ценности
для человека молока и про​дуктов из него;

-условия и сроки хране​
ния, технологию приготов​ления блюд из молока
	Опрос
	
	

	7-8
	
	Приготовление блюд из молочных продуктов
	2
	Практи​ческая работа
	Приготовление салатов с применением творога или сыра
	Знать о свойствах молоч​ных продуктов. Уметь применять эти зна​ния на практике
	Контроль качества
	
	

	9-10
	КУЛИНАРИЯ: ТЕХНОЛОГИЯ 

ПРИГОТОВЛЕНИЯ ПИЩИ

(10 часов)
	Ценность рыбы и других продуктов моря, их использование в кулинарии. Технология и санитарные условия первичной переработки и тепловой обработки рыбы
	2
	комбинированный
	Пищевая ценность рыбы и других продуктов моря. Их использование в кулинарии. При​знаки свежести рыбы. Технология и санитар​ные условия первичной и тепловой обработки рыбы
	Знать:
-о пищевой ценности ры​бы и других  продуктов мо​ря, использовании их в ку​линарии;

-признаки свежести рыбы;
-технологию и санитарные
нормы первичной и тепло​
вой обработки рыбы
	Опрос
	
	

	11-12
	
	Блюда из круп, бобо-
вых и макаронных из-
делий. Первичная под
готовка к варке круп,
бобовых и макаронных изделий
	2
	Комби-

ниро-

ванный
	Виды круп, бобовых
и макаронных изделий.
Правила варки крупяных
рассыпчатых, вязких
и жидких каш, бобовых и макаронных изделий. Причины увеличения веса и объема при варке
	Знать:

- виды круп, бобовых

и макаронных изделий;
- правила варки крупяных,
рассыпчатых, вязких, жид​ких каш, бобовых и мака​ронных изделий
	Опрос
	
	

	13-14
	
	Приготовление обеда
в походных условиях. Меры противопожар​ной безопасности
	2
	Комби-

ниро​ванный
	Обеспечение сохранно-
сти продуктов и способы обеззараживания воды в походных условиях. Меры противопожарной безопасности. Способы разогрева и приготовле​ния пищи в походе. Рас​чет количества и стои​мости продуктов
	Знать:

-
правила противопожар​
ной безопасности;

-
способы сохранения про​дуктов, обеззараживания
воды и приготовления пи​
щи в походе
	Опрос
	
	

	15-16
	ЗАГОТОВКА ПРОДУКТОВ

(2 часа)
	Заготовка продуктов
(квашение капусты)
	2
	Практи-
ческая работа
	Процессы квашения
и соления продуктов. Консервирующая роль соли и молочной ки​слоты.

Сроки и условия хра​нения заготовок
	Иметь представление

о процессах, происходящих при квашении и солении продуктов.

Знать:

- условия и сроки хранения квашеных и солёных продуктов;

- правила первичной обра​ботки овощей и тары перед засолкой
	Контроль
качества
	
	

	17-18
	РУКОДЕЛИЕ: ЛОСКУТНОЕ ШИТЬЕ

(8 часов)

	Возможности лоскут-
ного шитья и мода.
Геометрический орна​мент и композиция. Выполнение эскиза в лоскутной технике
	2
	Комби-

ниро-

ванный. Практи​ческая работа
	История создания из-

делий из лоскута. По-

нятия об орнаменте, симметрии и асиммет​рии в композиции. Пэчворк (лоскутное шитье) и мода. Инст​рументы и материалы. Подготовка к работе
	Иметь представление

о технике пэчворка (лос-
кутного шитья), орнаменте, симметрии и композиции. 

Уметь выполнять эскизы, подбирать материалы и инструменты
	Опрос.

Контроль

качества
	
	

	19-20
	
	Изготовление шабло-
нов элементов орна​мента. Раскрой эле​ментов с учетом на​правления долевой ни​ти и припусков на швы
	2
	Практи-
ческая работа
	Правила деления эле-

ментов орнамента на простейшие геомет​рические фигуры, под​бора и изготовления шаблонов. Правила раскроя деталей с уче​том направления доле​вой и рисунка
	Знать о необходимости
припусков для обработки, их величине и правилах раскроя деталей
	Контроль
качества
	
	

	21-22
	
	Технология соедине-
ния деталей между со​бой в лоскутном шитье
	2
	Практи-
ческая работа
	Способы сборки по-

лотна в лоскутном ши​тье. Сборка полотна изделия
	Знать правила сборки полотна.

Уметь ими пользоваться
	Контроль

качества
	
	

	23-24
	
	Соединение лоскутной
основы с подкладкой
	2
	Практи-
ческая работа
	Особенности соедине-

ния лоскутной основы с подкладной
	Знать правила соединения
подкладки с основной. Уметь выполнять эти пра​вила
	Контроль

качества
	
	

	25-26
	ЭЛЕМЕНТЫ МАТЕРИАЛОВЕДЕНИЯ
(2 часа)
	Производство и свойства тканей из волокон животного происхождения. Саржевые и атласные переплетения нитей в тканях
	2
	Комби

нирова

нный
	                                               Получение натуральных шерстяных и шелковых волокон, их переработка. Свойства натуральных волокон животного происхож​дения и тканей из них. Саржевое и атласное переплетение, раппорт переплетения, драпи-руемость ткани и ее дефекты
	Иметь представление

о видах и методах полу чения натуральных волокон животного происхож​дения;

-процессе их переработки в нити и ткани.

Уметь:

-отличать саржевое и ат​
ласное переплетения;

-определять их лицевую
сторону и дефекты ткани
	Опрос
	
	


	27-28
	Элементы Машиноведения

( 4 часа)
	Техника безопасности работы на швейной машине. Регуляторы бытовой универсаль​ной швейной машины. Подбор игл и нитей в зависимости от вида ткани
	2
	Комби​ниро​ванный
	Правила ТБ работы на швейной машине. Назначение. Устрой​ство и принцип дейст​вия регуляторов швей​ной машины. Правила подбора игл и нитей в зависимости от вида ткани
	Знать назначение, устрой​ство и принцип действия регуляторов швейной ма​шины.

Уметь подбирать иглы и нити в зависимости от вида ткани
	Опрос
	
	

	29-30
	
	Неполадки в работе Швейной машины, вы​зываемые дефектами Машинной иглы или ее установкой. Регули​ровка машинной строчки и замена иглы Швейной машины
	2
	Комби​ниро​ванный. Практи​ческая работа
	Неполадки в работе швейной машины, вы​зываемые дефектами машинной иглы или ее установки. Правила регулировки машинной строчки в зависимости от вида тканей, замены иглы и ухода за швей​ной машиной
	Знать:

-
причины, вызывающие
неполадки в работе швей​
ной машины (дефекты ма​
шинной иглы или ее уста​
новки);

-правила регулировки ма​
шинной строчки, замены
иглы и ухода за швейной
машиной
	Опрос. Контроль за дейст​виями
	
	

	31-32
	КОНСТРУИРОВАНИЕ И МОДЕЛИРОВАНИЕ ОДЕЖДЫ
(22 часа)

	Требования к легкому женскому платью. Ткани и отделки, при​меняемые для юбок. Конструкции юбок и снятие мерок для построения чертежа
	2
	Комби​ниро​ванный. Практи​ческая работа
	Эксплуатационные, гигиенические и эсте​тические требования к легкому женскому платью. Ткани и виды отделок для юбок. Пра​вила снятия мерок и прибавки на свободу облегания
	Знать:
-
требования, предъявляе​мые к легкому женскому
платью;

-
ткани и виды отделок
для юбок;

-
правила снятия мерок
и прибавки на свободу
облегания
	Опрос. Контроль за дейст​виями
	
	

	33-34
	
	Построение основы чертежа юбки в мас​штабе 1:4 и в натуральную величину
	2
	Комби​ниро​ванный. Практи​ческая работа
	Условные графические изображения деталей и изделий на рисунках, эскизах, чертежах, схе​мах. Последователь​ность построения чер​тежа основы юбки
	Иметь представление:
-
об условных графических
изображениях деталей

и изделий;

-
о последовательности
построения чертежа осно​
вы юбки
	Контроль качества
	
	

	35-36
	
	Форма. Силуэт, стиль, выбор фасона и моде​лирование. Моделиро​вание юбки выбранно​го фасона
	2
	Комби​ниро​ванный. Практи​ческая работа
	Форма. Силуэт, стиль, особенности фигуры и выбор фасона. Спо​собы моделирования юбок. Правила под​готовки выкройки к раскрою
	Иметь представление
о форме, силуэте, стиле, зависимости выбора фасона от особенностей фигуры. 
Знать способы моделиро​вания и правила подготов​ки выкройки к раскрою.
 Уметь ими пользоваться
	Контроль за дейст​виями
	
	

	37-38
	
	Раскладка выкройки на ткани. Обмеловка и раскрой юбки на ткани
	2
	
	Экономичная расклад​ка выкройки на ткани. Правила раскладки де​талей на ткани с рисун​ком в клетку и полоску
	Знать правила раскладки деталей на ткани.
 Уметь экономно расходо​вать ткань
	Контроль за дейст​виями
	
	

	39-40
	
	Прокладывание кон​турных и контрольных линий и точек на дета​лях кроя
	2
	Практи​ческая работа
	Способы прокладыва​ния контурных и кон​трольных линий и точек
	Знать и уметь применять способы прокладывания контурных и контрольных линий и точек
	Контроль за дейст​виями
	
	

	41-42
	
	Обработка деталей кроя. Скалывание и сметыва​ние деталей кроя
	2
	Практи​ческая


	Обработка деталей кроя. Скалывание и сметывание деталей кроя  
	Уметь сметывать детали кроя
	Контроль качества
	
	

	43- 44
	
	Подготовка юбки к примерке, Примерка
юбки, выявление де​фектов и их исправ​ление
	2
	Комбинирован
ный. Практи​ческая работа
	Правила проведения примерки. Дефекты посадки юбки и их причины. Способы ис​правления выявленных дефектов
	Знать и уметь применять
на практике правила про​ведения примерки и спосо​бы исправления дефектов
	Контроль
за дейст​виями
	
	

	45-46
	
	Виды машинных швов, их назначение и конст​рукция. Технология их выполнения
	2
	Комби​ниро​ванный
	Назначение и конст​рукция стачных на-строчных и накладных швов, их условные графические обозначе​ния и технология вы​полнения
	Знать назначение, конст​рукцию и технологию вы​полнения машинных швов. 
Уметь их выполнять
	Контроль качества
	
	

	47-48
	
	Машинная обработка переднего и заднего полотнищ юбки. Обра​ботка боковых швов и застежки юбки
	2
	Комби​ниро​ванный. Практи​ческая работа
	Правила стачивания вытачек, кокеток, скла​док и деталей кроя, об​работки застежки
	Уметь стачивать вытачки, детали кроя и обрабатывать кокетки, складки, застежку
	Контроль качества
	
	

	49-50
	
	Обработка верхнего и нижнего срезов юбки
	2
	
	Способы обработки верхнего и нижнего срезов юбки
	Знать и уметь применять способы обработки верхне​го и нижнего срезов юбки
	Контроль качества
	
	

	51-52
	
	Особенности влажно-тепловой обработки шерстяных и шелко​вых тканей и ТБ ВТО. Контроль и оценка ка​чества изделия
	2
	Комби​ниро​ванный
	Особенности влажно-тепловой обработки шерстяных и шелковых тканей. Правила ТБ ВТО. Правила контро​ля и проверки качества
	Знать:

-особенности ВТО шер​
стяных и шелковых тканей;
-правила ТБ при ВТО
	Контроль качества
	
	

	53-54
	ТЕХНОЛОГИЯ ВЕДЕНИЯ ДОМА

(4 часа)
	Современные средства ухода и защиты одеж​ды и обуви. Оборудо​вание и приспособле​ния для сухой и влаж​ной уборки
	2
	Комби​ниро​ванный
	Современные средства ухода и защиты одеж​ды и обуви. Оборудо​вание и приспособле​ния для сухой и влаж​ной уборки
	Знать средства ухода и защиты одежды и обуви, оборудование и приспо​собления для уборки
	Опрос
	
	

	55-56
	
	Закладка на хранение шерстяных и меховых вещей
	2
	Комби​ниро​ванный
	Правила закладки

на хранение шерстяных
и меховых вещей
	Знать правила хранения зимних вещей
	Опрос
	
	

	57-58
	ЭЛЕКТРОТЕХНИЧЕСКИЕ РАБОТЫ

(2 часа)
	Электротехнические цепи и их элементы. Правила электробезопасности и эксплуатации бытовых электроприборов. Профессии, связанные сэлектричеством
	2
	комбинированный
	Виды соединений и элементов в электроцепях, их условные графические изображения на электрических схемах. Правила электробезлпасности и эксплуатации бытовых электроприборов и оказания первой помощи при поражении током. Профессии, связанные с электричеством
	Знать:

- правила электробезопасности и эксплуатации бытовых электроприборов и оказания первой помощи при поражении током;

- профессии, связанные с электричеством
	опрос
	
	

	59-60
	ТВОРЧЕСКИЕ  ПРОЕКТНЫЕ  РАБОТЫ

(10 часов)
	Тематика творческих проектов и этапы их выполнения. Организационно-подготовительный этап выполнения творческого проекта
	2
	комбинированный
	Тематика творческих проектов и этапы их выполнения. Организационно-подготовительный этап (выбор темы проекта и его обсуждение, обоснование выбора, разработка эскиза изделия, подбор материалов)
	Уметь:

-выбирать посильную и необходимую работу;

- аргументировано защищать свой выбор;

-делать эскизы и подбирать материалы для выполнения
	Конт

роль выполнения
	
	

	61-62
	
	Выбор оборудования, инструментов и приспособлений, составление технологической последовательности выполнения проекта
	2
	комбинированный
	Организация рабочего места. Оборудование и приспособления для различных видов работ, составление последовательности выполнения. Поиск сведений в литературе
	Уметь: 

- пользоваться необходимой литературой;

- подбирать все необходимое для выполнения идеи
	Конт

роль выполнения
	
	

	63-66
	
	Технологический этап выполнения творческого проекта (конструирование, моделирование, изготовление изделия)
	4
	комбинированный
	Конструирование базовой модели. Моделирование, изготовление изделия
	Уметь:

-конструировать и моделировать;

- выполнять намеченные работы
	Конт

роль выполнения
	
	

	67-68
	
	Заключительный этап (оценка проделанной работы и защита проекта)
	2
	комбинированный
	Критерии оценки работ и выполнение рекламного проспекта изделия
	Уметь оценивать выполненную работу и защищать её
	Защи

та проекта
	
	


Календарно тематическое планирование

7 класс

	№

п/п
	Наимено​вание раздела программы

	      Тема урока


	Кол-во часов

	Тип урока
(форма и вид дея​тельности)

	Элементы содержания


	Требования

к уровню подготовки
обучающихся

(результат)


	Вид

контроля,
измерители

	Дата проведения

	
	
	
	
	
	
	
	
	план
	факт

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	1-2
	ВВОДНЫЙ УРОК

(2 часа)
	Первичный инструк​таж на рабочем месте. Вводный урок
	2
	Беседа
	Первичный инструктаж на рабочем месте. Вве​дение в курс 7 класса
	Знать правила поведения в мастерской и ТБ на рабо​чем месте 
Иметь представление
о разделах технологии, предназначенных для изу​чения в 7 классе
	Опрос
	
	

	3-4
	КУЛИНАРИЯ:

ФИЗИОЛОГИЯ ПИТАНИЯ 
(2 часа)
	Микроорганизмы в жизни человека. Пищевые инфекции и отравления, профи​лактика и первая при них помощь
	2
	Комби​ниро​ванный
	Понятие о микроорга​низмах, их полезном и вредном воздействии на пищевые продукты. Пищевые инфекции и отравления, причины и профилактика. Пер​вая помощь при пище​вых отравлениях
	Знать:
-о полезных и вредных
микроорганизмах, их влия​
нии на жизнь человека;
-источниках и путях зара​
жении инфекционными
заболеваниями.

Иметь представление:
-о средствах профилакти​
ки инфекций и отравлений;
-о первой помощи при них
	Опрос
	
	

	5-6
	
	Изделия из дрожжево​го, песочного, биск​витного и слоеного теста
	2
	Комби​ниро​ванный
	Виды теста, рецептура и технология приготов​ления теста с различ​ными разрыхлителями, влияние компонентов теста на качество изде​лия. Виды начинок и украшений для изде​лий из теста
	Иметь представление:
-о видах теста и разрых​
лителей;

-технологии приготовле​
ния теста и изделий

из него;

-видах начинок и украше​
ний для изделий из теста
	Опрос
	
	

	7-8
	
	Изделия из пресного теста. Технология при​готовления пельменей и вареников
	2
	Комби​ниро​ванный
	Рецептура теста для вареников и пельменей, способы его приготов​ления. Первичная об​работка муки. Рецепту​ра начинок
	Знать:
-
состав теста и способ егоприготовления;

-
правила первичной обра​ботки муки;

-
рецептуру начинок
	Тестиро​вание
	
	

	9-10
	
	Изготовление пресного теста и начинки для ва​реников с творогом
	2
	Практи​ческая работа
	Технология приготов​ления пельменей и ва​реников
	Уметь применять знания
на деле
	Контроль качества
	
	

	11-12
	
	Сладкие блюда и де​серты. Сахар, желирующие вещества и ароматизаторы в кулинарии
	2
	Комби​ниро​ванный
	Сахар и его роль в ку​линарии и в питании человека. Роль десерта в праздничном обеде. Виды желирующих веществ и ароматиза​торов. Рецептура слад​ких блюд (желе, мусс, суфле, самбук и т. д.)
	Иметь представление:
-
о желирующих веществах и ароматизаторах;

-
роли сахара в питании
человека;

-
видах сладких блюд
и десертов
	Опрос
	
	

	13-14
	
	Украшение десертных блюд. Подача десерта к столу
	2
	Практи​ческая работа
	Способы украшения десертных блюд. Пра​вила подачи десерта к столу и поведения за столом
	Знать и уметь выполнять украшения десертных блюд, соблюдать правила их подачи к столу и пове​дения за десертным столом
	Контроль за дейст​виями
	
	

	15-16
	ЗАГОТОВКИ ПРОДУКТОВ

(2 часа)
	Сладкие заготовки. Способы приготовле​ния, условия и сроки хранения
	2
	Комби​ниро​ванный
	Рецептура и способы приготовления варенья, повидла, цукатов, мар​мелада и т. д. Способы определения готовно​сти, условия и сроки хранения
	Знать:
-
особенности приготовле​ния сладких заготовок;
-
способы определения го​товности;

-
условия и сроки хранения
	Опрос
	
	

	17-18
	РУКОДЕЛИЕ: ВЯЗАНИЕ  КРЮЧКОМ. 

ЭЛЕМЕНТЫ  МАТЕРИАЛОВЕДЕНИЯ

(12 часов)


	Вязание крючком: традиции и современ​ность. Инструменты и материалы, узоры и их схемы
	2
	Комби​ниро​ванный
	Краткие сведения из истории старинного рукоделия. Изделия, связанные крючком, в современной моде. Условные обозначения, применяемые при вяза​нии крючком. Раппорт узора и его запись. Ин​струменты и материалы
	Иметь представление:

-об истории рукоделия;

-применении его в совре​
менной моде.

Знать, что такое раппорт узора и как он записывается. 

Уметь читать схемы
	Опрос и провер​ка схем
	
	

	19-20
	
	Подготовка инстру-

ментов и материалов

к работе. Набор петель крючком
	2
	Комби-

ниро-

ванный
	Правила подготовки

материалов к работе,

подбора размера крючка в зависимости от ниток и узора. Техника набора петель крючком
	Знать правила подготовки материалов и подбора

крючка.

Уметь:
- использовать эти правила в работе;

-набирать петли крючком
	Проверка
качества
	
	

	21-22
	
	Выполнение образцов вязания полустолбиком различными способами вывязывания петель
	2
	Практи-
ческая

работа
	Способы провязывания петель. Схема образования петель
	Знать и уметь использовать различные способы провязывания петель
	проверка

качество
	
	

	23-24
	
	Технология выполнения различных петель и узоров. Вязание по​лотна крючком
	2
	Практи-
ческая работа
	Техника выполнения

различных петель и узоров крючком. Осо​бенности и способы вя​зания полотна крючком
	Уметь:
-читать схемы;

-выполнять различные петли
	Качество
образца
	
	

	25-26
	
	Вязание крючком образцов
	2
	Практи-
ческая работа
	Вязание полотна

по кругу. Ажурное вязание
	Уметь вязать полотно

по разным схемам
	Качество образца
	
	

	27-28
	
	Технология произ
	2
	Ком
	Технология произ
	Иметь представление:
	Опрос
	
	

	27-28
	
	Технология производ​ства и свойства искус​ственных волокон и тканей из них. Виды переплетений нитей в тканях
	2
	комбинированный


	Технология производ​ства и свойства искус​ственных волокон и тканей из них. Ис​пользование тканей из искусственный во​локон. Виды перепле​тений нитей в тканях и их влияние на свой​ства тканей
	Иметь представление:

-о технологии производ​
ства и свойствах искусст​
венных волокон;

-областях их применения.
Знать виды переплетений и их влияние на свойства тканей
	
	
	

	29-30
	ЭЛЕМЕНТЫ  МАШИНОВЕДЕНИЯ

                                             (4 часа)
	Виды соединений де​талей в узлах механиз​мов машин. Двухниточный машинный стежок и принцип по​лучения простой и зигзагообразной строчки
	2
	Комби​ниро​ванный
	Виды соединений дета​лей в узлах механизмов и машин. Устройство качающегося челнока универсальной швей​ной машины. Принцип образования двухниточного машинного стежка. Назначение и принцип получения простой и сложной зиг​загообразной строчки
	Иметь представление

о видах соединений в узлах механизмов и машин. Знать устройство качаю​щегося челнока; 
- принцип получения двухниточного машинного стежка простой и зигзаго​образной строчки
	Опрос
	
	

	31-32
	
	Наладка швейной ма​шины (практическая работа). Устранение неполадок в работе швейной машины
	2
	Комби​ниро​ванный
	Правила регулировки и наладки швейной машины
	Уметь регулировать швей​ную машину
	Контроль за дейст​виями
	
	

	33-34
	
	Виды женского легко​го платья и спортивной одежды. Зрительные иллюзии в одежде и эскизная разработка модели изделия
	2
	Комби​ниро​ванный
	Виды женского легкого платья и спортивной одежды. Зрительные иллюзии в одежде. Эс​кизная разработка мо​дели изделия
	Иметь представление

о видах женского легкого платья и спортивной одеж​ды, силуэте, стиле, отдел​ках, зрительных иллюзиях. 
Уметь делать эскизы
	Опрос, эскиз
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	35-36
	КОНСТРУИРОВАНИЕ И МОДЕЛИРОВАНИЕ ПЛЕЧЕВОГО ИЗДЕЛИЯ 

(8 часов)
	Снятие мерок для плечевого изделия. Построение основы чертежа плечевого изде​лия в масштабе 1: 4
	2
	комбинированный
	Правила снятия мерок для плечевого изделия. Последовательность  построения основы чертежа плечевого из​делия с цельнокроеным рукавом
	Знать и уметь применять правила снятия мерок и последовательность построения основы черте​жа плечевого изделия
	контроль за качеством
	
	

	37-38
	
	Особенности модели​рования плечевого из​делия. Моделирование изделия выбранного фасона
	2
	Комби​ниро​ванный
	Особенности модели​рования плечевых из​делий. Применение цветовых контрастов в отделке швейных изделий
	Знать особенности моде​лирования плечевых изде​лий. 
Уметь их применять
	Контроль за дейст​виями
	
	

	39-40
	
	Построение чертежа выкройки в натураль​ную величину и под​готовка выкройки к раскрою
	2
	Практи​ческая работа
	Правила подготовки выкройки к раскрою
	Знать и уметь применять правила построения и под​готовки выкройки к рас​крою
	Контроль качества
	
	

	41-42
	ТЕХНОЛОГИЯ   ИЗГОТОВЛЕНИЯ

 ПЛЕЧЕВОГО   ИЗДЕЛИЯ

(14 часов)
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	Правила подготовки ткани к раскрою и эко​номная раскладка. Раскладка выкройки, обмеловка и раскрой ткани
	2
	Комби​ниро​ванный. Практи​ческая работа
	Правила подготовки к раскрою. Раскладка деталей на ткани с уче​том рисунка и фактуры ткани
	Знать правила подготовки ткани к раскрою, раскладки деталей на ткани, раскроя ткани.

Уметь выполнять эти пра​вила
	Контроль за дейст​виями
	
	

	43-44
	
	Перенос контурных и контрольных точек и линий на деталях кроя. Способы обра​ботки изделия в зави​симости от модели и ткани
	2
	Комби​ниро​ванный
	Способы переноса кон​турных и контрольных линий и точек на дета​лях кроя. Способы об​работки горловины, проймы в зависимости от модели и ткани
	Знать и уметь использо​вать способы переноса контурных и контрольных линий и точек
	Контроль за дейст​виями
	
	

	45-46
	
	Обработка деталей кроя. Скалывание и сметы​вание деталей кроя
	2
	Практи​ческая работа
	Правила сметывания деталей кроя
	Уметь правильно обраба​тывать детали кроя и сме​тывать изделие
	Контроль качества
	
	

	47-48
	
	Правила ТБ ВТО. Об​работка выреза горло​вины обтачной
	2
	Практи​ческая работа
	Правила ТБ ВТО. Пра​вила подкроя обтачки. Технология обработки выреза горловины об​тачной
	Знать правила ТБ ВТО. Уметь правильно подкраи​вать обтачку и обрабаты​вать горловину обтачной
	Контроль качества
	
	

	49-50
	
	Проведение примерки, выявление и устране​ние дефектов
	2
	Практи​ческая работа
	Правила проведения примерки. Дефекты и способы их устра​нения
	Знать правила проведения примерки.

Уметь выявлять и устра​нять дефекты
	Контроль за дейст​виями
	
	

	51-52
	
	Стачивание деталей и выполнение отде​лочных работ
	2
	Практи​ческая работа
	Способы обработки застежек, пройм и швов. Обработка плечевых срезов тесьмой и при​тачивание кулиски
	Иметь представление о способах обработки застежек, пройм и швов
	Контроль качества
	
	

	53-54
	
	Влажно-тепловая об​работка изделия. Кон​троль качества и оцен​ка изделия
	2
	Комби​ниро​ванный
	Особенности ВТО раз​личных тканей. Прие​мы проведения контро​ля качества
	Знать:

-особенности ВТО раз​
личных тканей;

-правила проведения кон​
троля качества изделия
	Контроль за дейст​виями
	
	

	55-
	
	Эстетика и эколо
	2
	Комби​
	Характеристика ос
	Иметь представление:
	Опрос
	
	

	55-56
	ТЕХНОЛОГИЯ 

ВЕДЕНИЯ ДОМА 
(4 часа)
	Эстетика и экология жилища. Основные элементы системы энерго- и теплоснабжения, водопровода и канализации
	2
	Комбиниро​ванный
	Характеристика основ​ных элементов систем энерго- и теплоснабже​ния, водопровода канализации. Правила их эксплуатации. Микро​климат в доме и прибо​ры по его улучшению. Освещения в интерьере
	Иметь представление:

-об основных элементах
систем обеспечения;

-правилах их эксплуата​
ции;

-оптимальном микрокли​
мате и приборах по его
поддержанию
	Опрос
	
	

	57-58
	
	Требования к интерьеру детской и прихо​жей. Выполнение эски​за интерьера детской комнаты или прихожей
	  2
	Комбинированный
	Требования к интерьеру прихожей и детской комнаты. Способы оформления интерьера. Использование декора​тивных изделий и ком​натных растений в ин​терьере
	Знать требования, предъявляемые к прихожей и детской комнате, спо​собы их оформления
	 Проверка эскиза
	
	

	59-60
	ЭЛЕКТРОТЕХНИЧЕС

КИЕ    РАБОТЫ
(2 часа)
	Электроосветительные и электронагреватель​ные приборы. Элек​троприводы
	2
	Комби​ниро​ванный
	Электроосветительные приборы. Пути эконо​мии электроэнергии. Виды ламп, источников тока, электродвигате​лей и их характеристи​ки. Правила ТБ работы с электроприборами
	Иметь представление

об электроосветительных приборах, электродвигате​лях и путях экономии элек​троэнергии.

Знать правила ТБ работы с электроприборами
	Опрос
	
	

	61-62
	ТВОРЧЕСКИЕ

 ПРОЕКТНЫЕ  РАБОТЫ

(8 часов)

	Тематика творческих проектов и этапы их выполнения. Орга​низационно-подгото​вительный этап выпол​нения творческого проекта
	2
	Комби​ниро​ванный


	Тематика творческих проектов и этапы их выполнения. Организа​ционно-подготовитель​ный этап (выбор темы проекта и его обсужде​ние, обоснование вы​бора, разработка эскиза изделия. Подбор мате​риалов)
	Уметь:

-выбирать посильную
и необходимую работу;
-аргументированно защи​
щать свой выбор;

-делать эскизы и подби​
рать материалы для выпол​нения изделия
	Контроль выпол​нения
	
	

	63-64
	
	Выбор оборудования, инструментов и приспособлений, составление технологической последовательности выполнения проекта.
	2
	Комбинированный
	Организация рабочего места, оборудование и приспособления для различных видов работ, составление последовательности выполнения. Поиск сведений в литературе
	Уметь:

- пользоваться необходимой литературой;

- подбирать все необходимые для выполнения идеи
	Контроль выполнения
	
	

	65-66
	
	Технологический этап выполнения творческого проекта (конструирование, моделирование, изготовление изделий)
	2
	комбинированный
	Конструирование базовой модели. Моделирование. Изготовление изделия
	Уметь конструировать и моделировать, выполнять намеченные работы
	Контроль выполнения
	
	

	67-68
	
	Заключительный этап 
	2
	Комбин.
	Критерии оценки работ 
	Уметь оценивать выполненную работу 
	Защита проекта
	
	


КУЛИНАРИЯ: ТЕХНОЛОГИЯ  ПРИГОТОВЛЕНИЯ   ПИЩИ


(10 часов)








