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Учебники: 
Технология.  Технология ведения дома: 5 класс Учебник.
                      Авторы: Н.В. Синица,  В.Д.Симоненко.- М.: Вентана-Граф, 2012. 

Цель обучения:
· освоение технологических знаний, основ культуры
созидательного труда;
· овладение общетрудовыми и специальными умениями,
необходимыми для создания продуктов труда, ведения
домашнего хозяйства;
· развитие познавательных интересов, технического мышления,
творческих и организаторских способностей;
· воспитание трудолюбия, аккуратности, уважительного
отношения к людям различных профессий;
· получение опыта применения политехнических и
технологических знаний и умений.
Календарно-тематический план по технологии

5 класс.
	№ п/п

	ТЕМА УРОКА

	Кол -во ч.

	
	Практич еская 

	5А 

Дата

	
	
	
	
	
	По плану
	Фактически

	1-2
	Вводное занятие.
	2
	
	экскурсия
	
	

	Творческая проектная деятельность  2
4

	
	

	3-4
	Что такое творческие проекты. Этапы выполнения проекта.
	2
	§ 1,2
	
	
	

	                 Оформление интерьера           4
	
	

	5-6


	Интерьер и планировка кухни-столовой. Бытовые приборы на кухне.
	2
	§ 3,4
	
	
	

	7-8
	Творческий проект «Планирование кухни-столовой»
	2
	Стр. 24-28
	проект
	
	

	                Кулинария                            12
	
	

	9-10
	Санитария и гигиена на кухне. Здоровое питание.
	2
	§ 5,6
	
	
	

	11-12
	Технология приготовления бутербродов. Технология приготовления горячих напитков      
	2
	§ 7,8
	
	
	

	13-14
	Технология приготовления блюд из круп, бобовых и макаронных изделий
	2
	§ 9
	
	
	

	15-16
	Технология приготовления блюд из овощей и фруктов. Тепловая кулинарная обработка овощей.
	2
	§10, 11
	
	
	

	17-18
	Технология приготовления блюд из яиц. Приготовление завтрака. Сервировка стола к завтраку.
	2
	§12, 13
	
	
	

	19-20
	Творческий проект «Приготовление воскресного завтрака для всей семьи»

	2
	Стр.77-82
	проект
	
	

	Создание изделий из текстильных              материалов 32
	
	

	21-22
	Производство текстильных материалов.
	2
	§14
	
	
	

	23-24
	Текстильные материалы и их свойства
	2
	§15
	
	
	

	25-26
	Изготовление выкроек
	2
	§16
	Выкройка фартука
	
	

	27-28
	Раскрой швейного изделия работ.
	2
	§17
	Раскрой
	
	

	29-30 31-32
	Швейные ручные работы.
	4
	§18
	Образцы швов           
	
	

	33-34 35-36
	Швейная машина 
	4
	§19
	 
	
	

	37-38 39-40
	Основные операции при машинной обработке изделия.
	4
	§20
	Образцы швов           
	
	

	41-42


	 Влажно-тепловая обработка ткани
	2        
	§21   
	
	
	

	43-44


	Машинные швы
	2
	§22
	Образцы швов           
	
	

	45-46
	Технология изготовления швейных изделий            
	2      
	§23
	Фартук.
	
	

	47-48 49-50 51-52
	Творческий проект «Наряд для завтрака».                        
	6
	Стр. 144-148
	Фартук.
	
	

	Художественные ремёсла             14
	
	

	53-54
	Декоративно-прикладное искусство. Основы композиции при создании предметов декоративно-прикладного  искусства.
	2
	§24,
25
	Экскурсия в музей
	
	

	55-56


	Орнамент. Символика в орнаменте. Цветовые сочетания в орнаменте.
	2
	§26,
27
	
	
	

	57-58

59-60
	Лоскутное шитьё. Технология изготовления лоскутного изделия.
	4
	
	
	
	

	61-62

63-64

65-66
	Творческий проект «Лоскутное изделие для кухни-столовой»
	6
	Стр. 178-184
	
	
	

	67-68
	Итоговый урок. 
	2
	§30
	
	
	

	
	                                        Всего:          
	68
	
	
	
	


