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1. Общие положения
Контрольно-оценочные средства (КОС) предназначены для контроля и оценки образовательных достижений студентов, освоивших программу учебной дисциплины ОДП-4. Введение в специальность
КОС включают контрольные материалы для проведения текущего контроля и промежуточной аттестации в форме дифференцированного зачета

КОС разработаны на основании положений:

основной профессиональной образовательной программы по профессии СПО 260807.01    ПОВАР, КОНДИТЕР;
программы учебной дисциплины ОДП-4. Введение в специальность
2. Результаты освоения дисциплины, подлежащие проверке
	Результаты обучения

(освоенные умения, усвоенные знания)
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	 Профессиональные компетенции:

ПК 11.1 – 11.10. 
	                                  2

	З1 Знать системы управления охраной труда в организации
	Устный опрос.

	З2 Знать законы и нормативные правовые акты, содержащие государственные нормативные требования охраны труда.
	                Устный опрос.

	З3  Знать возможные последствия несоблюдения технологических процессов и производственных инструкции.
	   Устный опрос.

	У1 Уметь выявлять опасные и вредные производственные факторы. 
	Устный опрос.

  

	У2 Уметь использовать средства коллективной и индивидуальной защиты. 
	Устный опрос.

	У3 Уметь пользоваться сборником рецептур блюд.
	Устный опрос.

	У4 Уметь составлять технологические и технико-технологические карты. 
	Устный опрос.


5. Структура контрольного задания 

Раздел 1. Основная профессиональная образовательная программа по специальности.

1. Назовите виды инструктажа.
2. Каковы опасные и вредные факторы производства?
3. Что называют производственным травматизмом и каковы меры доврачебной помощи?

4. Каковы средства защиты?

5. Как составляются технологические карты?

6. Каковы принципы построения сборников рецептур блюд; Кондитерских изделий? 

   Раздел 2. Место профессии в социально-экономической сфере.
1. Каковы профессиональные компетенции повара, кондитера?
2. Востребованность кадров. 
3. Какова престижность профессии?
Раздел 3. Закон Российской Федерации… Об образовании.
1. Какова государственная политика в области образования?
2. Каковы основные положения закона об образовании?
	Содержание

учебного материала

по программе УД
	
	Тип контрольного задания

	
	У1
	У2
	У3
	У4
	З1
	З2
	З3
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