Тест «Мясо и мясопродукты»
1. Выберите буквы правильных ответов.

К мясопродуктам относится:

а) печень

б) сердце

в) язык

г) свинина

д) говядина

2. Выберите буквы правильных ответов.

Доброкачественное мясо:

а) упругое

б) имеет мягкий жир

в) имеет твердый жир

г) не упругое

3. Выберите цифры правильных ответов.

Для получения котлетной массы из мяса в фарш добавляют:

а) Лимонную кислоту.

б) Лук репчатый.

в) Лук зеленый.

г) Лавровый лист.

д) Соль.

е) Перец молотый.

ж) Сахар.

з) Размолоченный пшеничный хлеб.

4. Укажите последовательность приготовления мясного бульона.
А)   Снять пену и жир

Б)   Залить мясо холодной водой

В)   Варить на медленном огне

Г)   Довести до кипения

Д)   Подготовить мясо

Е)   Процедить бульон

Ж)  Добавить коренья

5. Укажите последовательность действий при первичной обработке мяса:

А)   Разделка на отдельные куски

Б)   Размораживание

В)   Обмывание

Г)   Нарезка

Д)   Обсушивание

Е)   Обвалка

