Тесты  для контроля знаний по разделу  

                                                 «Кулинария»  5 – 8 класс
  Кулинария

1 отметьте правильный ответ

      Пищевая ценность морской капусты состоит в том, что в ней содержится много

А железа

Б фосфора

В морской соли

Г йода

2 отметьте правильные ответы

  При приготовлении рыбных блюд применяют следующие виды тепловой обработки

А варка

Б жаренье

В бланширование

Г тушение

Д копчение

Е запекание

3 отметьте правильный ответ

   при варке моркови и свеклы для винегрета их следует

а посолить в начале варке

б посолить в конце варки

в варить без соли

4 отметьте правильный ответ

   Пищевая ценность продуктов и блюд измеряется в:

А граммах
Б килоколориях

В килограммах

Г килоджоулях

Д джоулях

5 отметьте правильный ответ

      Определите по виду растения приготавливаемый напиток-плоды вечнозеленого шоколадного дерева –   это…

А компот

Б чай

В коктейль

Г какао

Д кофе

6 отметьте правильные ответы

   К посуде общего пользования относятся:

А блюдца

Б супница

В салатник

Г розетки для варенья

Д соусник

7 отметьте правильный ответ

    Степень густоты киселя зависит от:

А количества сахара

Б количества вводимого крахмала

В времени приготовления

Г вида киселя

8 отметьте правильный ответ

          Организм человека нуждается в следующих микроэлементах
А медь

Б железо

В цинк

Г йод

Д ртуть

Е свинец

9 вставьте пропущенное слово

           Макаронные изделия варят, опуская их в ………………….. воду.

10 отметьте правильные ответы

         К осетровым рыбам относятся

А карп

Б окунь

В белуга

Г треска

Д севрюга

Е осетр

Ж форель
11 вставьте пропущенные слова

     Чешую с рыбы снимают от…………..  к …………………….

12 отметьте правильный ответ

           Из нерыбных продуктов моря в кулинарии не используются

А кальмары

Б трепанги

В морские звезды

Г рапаны

Д креветки

13 отметьте правильные ответы

          В состав дрожжевого теста не входят

А мука

Б молоко

В дрожжи

Г соль

Д сахар

Е пищевая сода

Ж яйца 

З крахмал

И масло

14 вставьте пропущенное название молочного продукта

         Сметана получается при сквашивании ………………………полезной микрофлорой
15 отметьте правильные ответы
          В зависимости от обработки зерна крупы могут быть

А шлифованными

Б полированными

В дроблеными 

Г молотыми

Д плющеными

16 отметьте правильные ответы
   К лососевым рыбам относятся

А кета

Б судак

В горбуша

Г семга

Д камбала 

Е форель

Ж белуга

17отметьте правильный ответ

          Из нерыбных продуктов моря в кулинарии не используются

А устрицы

Б актинии

В ламинарии

Г трепанги

Д гребешки

18 отметьте правильные ответы
         В состав песочного теста входят 

А мука 

Б молоко

В дрожжи

Г соль 

Д сахар

Е пищевая сода

Ж уксус

З крахмал

И масло

 К яйца

19 отметьте правильный ответ
           Зелень сохраняет свой запах, вкус и цвет, если ее:

А замариновать

Б засолить

В заморозить

Г высушить
20 допишите предложение

Способ консервирования пищевых продуктов, основанный на действии уксусной кислоты, которая в определенных концентрациях (и особенно в присутствии соли) подавляет жизнедеятельность многих микроорганизмов, называется…………………………………………………….

 Ответы 
1 г

2 а, б, г. д

3 в

4 б

5 г

6 б, в, д.

7 б

8 а, в, г
9 кипящую

10 в, д, е

11 хвоста к голове

12 в

13 е, з

14 молока

15 а, б, в

16 а, в, г,е

17 б

18 а, д. е, ж. и, к

19 в

20 маринование
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