                                          Тесты 
                   По предмету «кулинария» для 8 класса 

  Выбери правильный ответ: 
 1.  В борщ Московский капусту шинкуют: 

                а) соломкой 

                б) шашками

                в) брусочками

2.   Основной продукт борща:
                а) капуста

                б) свекла

                в) картофель

3. Для борща Украинского картофель шинкуют:

                  а) соломкой

                  б) кубиками

                  в) брусочками

4. Для  борща Флотского шинкуют капусту:

                     а) брусочками

                     б) шашками

                     в) соломкой

5. Для  борща Флотского свеклу:

                 а) припускают

                 б) тушат

                 в) варят

6. Дополнительный продукт борща Сибирского:

                       а) горох

                       б) фасоль

                       в) бобы
7. Борщ по вкусу:

                 а) сладкий

                б) кислый

                 в) кисло- сладкий

8. Борщ по цвету бывает: 

                  а) желтый

                  б) малиново-красный

                  в) белый

9. Борщ  - национальное блюдо:

                            а) русское

                            б) белорусское

                            в) украинское 

10. Щи - национальное блюдо:

                           а) русское

                            б) белорусское

                            в) украинское

11. К заправочным супам относят:

                     а) квас

                     б) бульон

                     в) щи

12. Бульон – это: 

                 а) котлетная масса

                 б) отвар

                 в) суп 
13. На чем жарят продукты: 

                    а) на воде

                    б) на жире

                    в) на бульоне 

14  Горячую посуду берут:

                 а) руками 

                 б) прихваткой

                 в) передником

15  Дегустация - это:

                а) определение качества пищи
                б) обработка продуктов 

                в) способ тепловой обработки

16. Подготовленные продукты закладывают:

                           а) в холодный бульон 
                          б) в горячий бульон 
                          в) в кипящий бульон

17. Для борща капусту квашенную:

                            а) варят

                            б)  тушат

                            в) жарят

18. Для приготовления  яичных блюд используют яйца:
                       а) куриные

                      б) гусиные

                      в) утиные 

19. Гречневую крупу перед приготовлением каши

                            а) промывают

                            б) подсушивают

                            в) просеивают   

20. Картофель после очистки машиной 

                             а) перечищают

                             б) дочищают

                             в) сортируют                   

